
VALTAKUNNALLISET LAMMASPÄIVÄT

17–19.11.2016 
Kalajoella

TERVETULOA!        
ProAgria Keskusten Liitto, Suomen Lammasyhdistys ja Keski-Pohjanmaan Lammaskerho
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Paikka: Kylpylähotelli Sani, Kalajoki Resort & Spa, Jukupolku 5, 85100 Kalajoki, www.kalajokiresort.fi, p. 08 469 2500      

Viimeisin ohjelmaversio on nähtävissä Suomen Lammasyhdistyksen lammasyhdistys.fi ja ProAgrian proagria.fi -verkkosivuilla. 
Oikeus ohjelmamuutoksiin pidätetään. Sitovat ilmoittautumiset ti 1.11. mennessä www.proagria.fi/lammaspaivat tai  
ProAgria Keskusten Liittoon eila.peitsi@proagria.fi /020 747 2404. Tämän jälkeen osallistumismaksut + 15 %
Majoitus kahden hengen huoneessa: 53e/hlö/vrk. Yhden hengen huone 93 e/vrk. Hinta sisältää aamiaisen ja  
vapaan spa-osaston käytön. Majoitus maksetaan suoraan hotelliin.  
Kyyti Kokkolan ja Ylivieskan juna-asemilta 20 e/suunta, tuotto Keski-Pohjanmaan Lammaskerhon hyväksi.
Lisätietoja: Retki ja seminaari Eila Peitsi ja Milla Alanco milla.alanco@proagria.fi /040 7060558
Kokous: Pia Parikka pia.parikka@lammasyhdistys.fi / 044 9737000 

 
Pe 18.11.
Lampaan talvikauden ruokinta -seminaari
9.00  Seminaarin avaus
 Lampaan ruokinnan haasteet Suomessa
 Milla Alanco, ProAgria Etelä-Pohjanmaa 
9.30  Lampuri Tomas Olsson, Ruotsi, norrbylamm.se
 • Karitsanlihan tuotantotilanne ja markkinat  

  Ruotsissa
 • Ruotsalaisen karitsan tilityshinnan voittokulku 
   Euroopan peränpitäjästä keulapaikalle
 • Johtaminen ja töidenhallinta 900 uuhen 
   lammastilalla kustannustehokkaasti
 • Karitsoiden kasvatusta 20 vuoden kokemuksella:
  - 400 uuhen karitsointi tammikuussa
  - karitsankasvatusta sisäruokinnassa 
11.30  Seminaarilounas
12.15  Tuotannonhallinta ja ruokinta astutuskaudella, 

tiineysaikana ja karitsointien yhteydessä,  
Tomas Olsson 

13.45  Kokouskahvit
 Tuotannon hallinta ja ruokinta: Uuhet imetys-

kaudella ja karitsoiden teuraskasvatuksessa, 
Tomas Olsson

15.50 Kokemuksia luomulampaiden ruokinnasta, 
lampurit Hannu ja Pirjo Iso-Junno

16.30 Seminaari päättyy
 Seminaarin hinta 95 e (+ alv 24 %) sisältäen ohjel-

man mukaisen koulutuksen, koulutusmateriaalit ja  
kokoustarjoilut. Tomas Olssonin luento käännetään 
suomeksi.

16.30 Lampurit valtaavat Sanin kylpyläosaston
19.30  Lampuri-illallinen 

21.00  Lepposat Lampurit – Keski-Pohjanmaan  
Lammaskerhon iltaohjelmaa

 
To 17.11. 
Opintoretki Keski-Pohjanmaan lammastiloille
11.30  Lähtö kylpylähotelli Sanista
Retkikohteet:
 Janne ja Ville Jokela, Alaviirre Kokkola
 200 suomenlammasuuhen luomutila, jossa vuonna 

2009 rakennettu kylmälampola korotetulla ruokinta-
pöydällä. Ruokinta ja kuivitus paalisilppurilla.  
Asfaltoitu lannan kompostilaatta.  
Maisemalaidunnusta jo vuodesta 1998.

 Liikkuvat lampaat -teema: kuljetuskalusto- ja  
lammastarvikenäyttely

 Mika ja Sanna Kivioja, Alaviirre Kokkola
 Kiviojan lammastilalla on sata uuhta, joista puolet 

on suomenlampaita ja puolet texel-risteytyksiä mo-
nen polven takaa. 450 m2 lämmin lampola korotetul-
la ruokintapöydällä, sisäkorkeus 7m. Ruokinta käsin. 
Valvomo yläkerrassa.

 Villan tie -teema: karstoista keritsimiin –  
langanvärjäyksestä tuotteiksi

 Arto Hillilä ja Elisa Hietaharju, Hillilä Kalajoki
 Alamäen Vihannes Oy:n päätuotantosuunta on avo- 

maan vihannesviljely. Lisäksi tilalla on suomenlam-
mas- ja texel-uuhia, joilla tehostetaan vuoroviljelykas-
vien käyttöä. Lampaat talvehtivat kasvihuoneessa.  
Tilalla on myös leppoisa laumanvartijakoira Jalo.

 Laiskat lampurit -teema: esillä työtä helpottavia  
koneita ja laitteita

 Anne Aarnio-Heikkilä ja Lasse Heikkilä, Alavieska
 Mäntyojan lampolassa on 220 suomenlammasuuh-

ta kevät- ja syyskaritsoinnissa. Luomutila. Aperuokin-
ta rehukaukaloista ja koneellinen kuivitus 2012 raken-
netussa tasapohjaisessa 630 m2 kylmälampolassa.  
Perinnebiotooppien hoitoa ammattimaisesti.

 Sorkat suoraks’ -teema: sorkanhoidon välineet ja  
tekniikka 

19.30  Paluu kylpylähotelli Saniin
 Osallistumismaksu 72 e (+ alv 24 %) sisältäen bussikuljetuk-

sen, vierailukäynnit, teemaohjelman, retkiaterian, päiväkahvit 
ja suojavarusteet. 

20.30  Runsas illallinen hotellin noutopöydästä, 16 e/hlö

Luoto-menu 

Lohisalaatti talon tapaan

Pitkään haudutettua Polson karit-
sanpaistia, pekonipuikulaperunaa 
Vehviläisen perunoista, tummaa 
timjamikastiketta ja säräjuureksia 

Suklaafondant, mascarponevaahtoa 
ja raikasta vadelmamelbaa

Illalliskortti 36,50 e

La 19.11. 
Suomen Lammas- 
yhdistyksen syyskokous, 
teemana maisemanhoito  
9.00  Kokouksen avaus,  

pj. Petri Leinonen
9.15  Perinnebiotooppien 

hoito ja luonnon  
monimuotoisuus,  
maisema- ja ympä- 
ristöasiantuntija  
Jaana Höglund

10.00  Ammattina maise-
manhoito, lampurit 
Taisto Jylhä, Janne  
Jokela ja Timo Heikkilä

10.45  Eläinten kiinniotto ja 
käsittely biotoopeilla, 
Leila Waren-Bacström 

11.30 Kokouslounas 14 e
12.30  Sääntömääräiset  

asiat, § 4
14.00 Valtakunnallisten 

Lammaspäivien  
päätös


