
VALTAKUNNALLISET LAMMASPÄIVÄT

15.–17.11.2017 
Vaasassa

TERVETULOA!        
ProAgria Keskusten Liitto ja Suomen Lammasyhdistys
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Paikka: Original Sokos Hotel Royal Vaasa, Hovioikeudenpuistikko 18, 65100 Vaasa. www.sokoshotels.fi, p. 020 1234619    

Viimeisin ohjelmaversio on nähtävissä Suomen Lammasyhdistyksen lammasyhdistys.fi ja ProAgrian proagria.fi-verkkosivuilla.  
Oikeus ohjelmamuutoksiin pidätetään. Sitovat ilmoittautumiset ti 31.10. mennessä www.proagria.fi/lammaspaivat tai  
ProAgria Keskusten Liittoon eila.peitsi@proagria.fi / 020 747 2404. Tämän jälkeen osallistumismaksut + 15 %.
Majoitus kahden hengen huoneessa: 59,50 e/hlö/vrk. Yhden hengen huone 104 e/vrk. Hinta sisältää runsaan buffet- 
aamiaisen sekä sauna- ja allasosaston käytön. Majoitus maksetaan suoraan hotelliin. Hotellissa on maksullisia parkki- 
paikkoja: ulkoparkki 10 e/vrk ja parkkihalli 14 e/vrk.  Juna-asemalle ja linja-autoasemalle 150 metriä.
Lisätietoja: Retki ja seminaari; Eila Peitsi ja Milla Alanco-Ollqvist, milla.alanco-ollqvist@proagria.fi / 040 706 0558.
Kokous; Marjo Simpanen marjo.simpanen@lammasyhdistys.fi / 044 973 7000.

	
TO 16.11.
Lammasketjun toiminnan vahvistaminen -seminaari

9.00 	 Seminaarin avaus, Milla Alanco-Ollqvist,  
ProAgria Keskusten Liitto/Etelä-Pohjanmaa 

9.15 	 Lammastilan toiminnan taloudelliset edellytykset, 
Anja Norja, ProAgria Etelä-Pohjanmaa

10.10 	 Tuotteistaminen, Brändien luominen ja  
uudet markkinointitavat, Sanna Piirainen,  
Virna Markkinointi

11.15	 LOUNAS
12.00	 Lammas 1990-luvulla ja nyt –  

tuotosominaisuuksien muutokset,  
Marja-Liisa Sevon-Aimonen, Luke

12.45	 Lammastuotteiden myyntiä Pohjanmaalla,  
Anders Norrback, Norrbro lammastila

13.30	 KAHVITAUKO 

14.00	 Teurastamon vaatimukset ja toiveet, teuras- 
ruhojen laadun seuranta, Sami Hahtola ja 

	 Sorkka.fi-ohjelmisto helpottamassa ja 
	 tehostamassa teurastamon toimintaa, 
	 Suomen mediatoimisto
15.15-	 Ostaako vai ei – kuluttajien ostopäätökseen 

vaikuttavia tekijöitä, iSAGE,  
Terhi Latvala, Luke 

16.00	 Terveydenhuolto parantaa tilan ja lammas- 
ketjun tuottavuutta, Eero Rautiainen,  
Lammasmaailma

Seminaarin hinta 97 e  (+ alv 24 %) sisältäen ohjelman  
mukaisen koulutuksen, koulutusmateriaalit ja kokoustarjoilut.  
Luentokielenä on suomi, mutta materiaalit käännetään  
ruotsiksi. 

Etäosallistumismahdollisuus webex-yhteyden kautta. 
Hinta 65 e (+alv 24%). Ilmoittautuneille lähetetään linkki 
sähköpostilla ennen kokousta.

19.30	  LAMPURI-ILLALLINEN 
Paikallista karitsaa Norrbro:n lammastilalta.

	
KE 15.11. 
Opintoretki

11.30 	 Lähtö Original Sokos Hotel Royal Vaasa  
(juna-asemalle 150 m)

12.30 	 Solkulla lamm, Magnus ja Sofie Berg, Pensala. 
	 200 uuhen luomulammastila. Ruokinta tehdään 

apevaunulla. Vuonna 2013 rakennettu puu- 
rakenteinen lampolahalli. Lisätilana on vanhempi 
rakennus remontoitu lampolaksi. Kaikenvärisiä 
suomenlampaita, lisäksi paimenkoiria ja  
lihahiehoja.

14.10	 Oy Feedex Ab:n tarjoama LOUNAS  
Hotel Polaris, Pedesöre. Rehutehtaan  
toiminnan ja lammasrehujen esittely. 

15.30 	 Ab Tajma Oy, pienteurastamo, Pedersöre. 
	 Viiden osakkaan perustama teurastamo.  

Vierailu teurastamossa ja toiminnan esittely.
17.00	 Ollqvistin lammastila-Ollqvist fårfarm,  

Christer Ollqvist ja Milla Alanco-Ollqvist, Vöyri.  
Tällä 200 uuhen tilalla on kolme lampolaa,  
joista yksi on remontoitu lihanautakasvattamosta, 
toinen on 50-luvun lehmänavetasta ja kolmas on 
eristämätön uudisrakennus.

	 Texel-kasvatusta, josta myös siemennyskaritsoita.  
Myös risteytyksiä ja valkoisia suomenlampaita. 
Pienimuotoista maisemanhoitoa. Ruokinta- 
järjestelminä ovat rehunjakovaunu, paalinrepijä 
ja paalihäkki. KAHVIT. 

18.15	 Dahlins fårfarm, John ja Lisbet Dahlin, Vöyri. 
Tilalla on 120 uuhen eristämätön lampola ja 
eristetty osasto talvikaritsointeihin. Ruokinta 
paalihäkkiruokinnalla. Paalit jaetaan kattokis-
kolla. Pitkä kokemus peltojen luomuviljelystä. 
Rotuina texel ja erilaiset risteytykset. Paimen-
koiria.

Takaisin hotellilla n. 19.30 
Osallistumismaksu 70 e  (+ alv 24 %) sisältäen bussikuljetuksen,
vierailukäynnit, kahvit ja suojavarusteet. Retki on pääosin suomen- 
kielinen, tulkkausapuna ovat ProAgria Österbottens Svenska 
Lantbrukssällskap:n asiantuntijat. 

Lämminsavulohirilletteä, briossia  
ja yrttisalaattia

Ylikypsää karitsanlapaa yrttikuorru-
tettuna, tummaa viikunakastiketta, 
vuohencruyere-peruna terriiniä ja 
paahdettua palsternakkapyreetä

Lakkabrylee, suolakinuskia ja  
valkosuklaa-omena crumble

Illalliskortti 38 e

PE 17.11. 
Suomen Lammas- 
yhdistyksen syyskokous
teemana ruholuokitus ja  
lihan tuotantoketju

9.00 	 Kokouksen avaus, 
puheenjohtaja  
Petri Leinonen

9.15 	 Lampaiden 
ruholuokitus,  
projektipäällikkö  
Markku Niemistö, 
Foodwest

10.00 	 Lampaan- ja  
karitsanlihan  
tuotantoketjun  
kehittämiskohdat,  
Anniina Holopainen, 
Jyväskylän AMK

10.45	 KAHVI JA  
SUOLAINEN PALA

11.00 	 Sääntömääräiset  
asiat, § 4

13.00	 Valtakunnallisten 
Lammaspäivien  
päätös

 


