
VALTAKUNNALLISET LAMMASPÄIVÄT

5.–7.11.2019 
Torniossa

TERVETULOA!        
ProAgria Keskusten Liitto ja Suomen Lammasyhdistys
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Paikka: Park Hotel Tornio, Itäranta 4, Tornio puh. 040 358 3300

Viimeisin ohjelmaversio on nähtävissä Suomen Lammasyhdistyksen lammasyhdistys.fi ja ProAgrian proagria.fi-verkkosivuilla.  
Oikeus ohjelmamuutoksiin pidätetään. Sitovat ilmoittautumiset ma 21.10. mennessä www.proagria.fi/lammaspaivat tai  
ProAgria Keskusten Liittoon eila.peitsi@proagria.fi /040 356 1734. Tämän jälkeen osallistumismaksut +15 %.
Majoitus: Park Hotel: 2hh 56 e/hlö/vrk. 1hh 105 e/vrk. Triplahuone 146 e/huone (á 48,66 e/hlö/vrk). Hinta sisältää aamiaisen.
Tai Boutique Hotel Mustaparta, Hallituskatu 6, (muutama huone): 1 hh 109 e/vrk. 2 hh 64,50 e/hlö/vrk. Majoitus maksetaan  
suoraan hotelliin. Hotellin parkki: Park Hotel Tornion parkkipaikat sijaitsevat hotellin välittömässä läheisyydessä. Pysäköinti on  
maksullista hotellin parkkipaikoilla 5 e/auto/yö (+10 e lämpötolppapaikka). Boutique Hotel Mustaparran takapihalta löytyy  
asiakaspaikkoja sekä muutamia lämmityspaikkoja.
Lisätietoja: Retki ja seminaari Eila Peitsi ja Milla Alanco-Ollqvist, milla.alanco-ollqvist@proagria.fi / 040 706 0558.
Kokous Marjo Simpanen marjo.simpanen@lammasyhdistys.fi / 044 973 7000. 

	
KE 6.11.

LAMMASTILALLE TULOJA MONIPUO- 
LISTAMALLA -SEMINAARI	

9.00 		  Seminaarin avaus,  
	 Johannes Vallivaara, ProAgria Lappi

9.15 		  Villan ja vuotien tie tuotteiksi ja  
	 markkinoille lammastilalta,  Johanna 	
	 Alamikkotervo, Vanhalan lammastila

11.00		 Kotimaisen villan uusi tuleminen – 
	 ostajan kasvavat tarpeet, 
	 Anna Rauhansuu, Myssyfarmi

12.00 	 LOUNASTAUKO
12.45 	 Lihajalosteita markkinoille – case Meän- 

	 liha, Satu Rantamaa, Rantamaan tila
13.30 	 Villaan liittyvien hankkeiden esittely, 	

 	Sanna Vinblad, Lapin yliopisto ja Lapin 	
	 AMK

13.50 	 Greencare toiminnan mahdollisuu	det, 	
	 Reeta Sipola, Lapin AMK

14.15		 KAHVITAUKO
14.50		 Lammasvällyt ja muita tuotteita tal-	

	 joista, Anu Pentti, Pajukannan tila
15.40		 Muulle villalle hyötykäyttöä 
16.15		 Paimenlomatoiminta, Kasper Koskela, 	

	 Metsähallitus
16.45		 Vuotakilpailun tulokset ja  

	 palkintojen jako
17.00 	 Seminaarin päätös
19.30 	 LAMPURI-ILLALLINEN

	
TI 5.11. 

OPINTORETKI

12.00 Lähtö Park Hotel Tornio

12.30 Rantamaan tila, Rantamaa Keijo ja Satu.
	 190 uuhen lampola. Rotuina ovat texel, 

suomenlammas ja finndorset sekä näi-
den kolmiroturisteytyksiä. Tilalle on ra-
kennettu ensimmäinen kylmälampola 
2016 ja toinen 3-seinäinen kylmälam-
pola 2018. Tila on luomuun siirtymä-
vaiheessa. Lihan suoramarkkinointia. 
Maisemanhoitoa. Paimenkoiria.

LOUNAS  
Rantamaan tilalla, yhteistyössä 

	 Meän Liha Oy

14.45 Rantamaan tila, Lääkkö Erkki ja Ritva.
	 170 suomenlammasuuhen lampola.  

Tilalla on lampaita useassa rakennuk-
sessa, jotka on saneerattu vanhoista  
navetoista. Ruokinta kaukaloihin tai 
paalihäkkeihin. Tilan pellot ovat luo-
mussa. Perinnebiotooppeja. Pitkäai- 
kainen lampaan jalostaja. 

16.10 KAHVI Keräsen tilalla	
	 Jokirannan Lammastila, Keränen Esa ja 

Sirpa. Tilalla kasvatetaan suomenlam-
paita, kainuunharmaita sekä ruotsalai-
sia turkislampaita. 200 uuhta kahdessa 
rakennuksessa. Paalihäkkiruokinta.  
Karitsointi syksyllä.  Villatuotteiden  
valmistusta. Mökkivuokrausta. 		
		

18.10 Paluu hotellille

	

TO 7.11. 

SUOMEN LAMMASYHDISTYKSEN  
SYYSKOKOUS

9.00 	 Kokouksen avaus,  
puheenjohtaja Petri Leinonen

9.15 	 SLY:n toimintasuunnitelma 2020  
- Ryhmätyö

10.15  Terveisiä sidosryhmiltä
- Uuden ohjelmakauden valmistelu, MTK
- Tuottajaorganisaatioiden kuulumiset
- Ruotsalaisen lammastalouden tilanne

LOUNAS  
Elämystehdas Lappari, Ravintola Paja,  
(200 m kokouspaikasta, omakustan-
teinen)

12.30 Sääntömääräiset asiat, § 4

KOKOUSKAHVIT tarjoaa SLY

14.30 Valtakunnallisten lammaspäivien 
	 päätös

 

Osallistumismaksu 76 e (+alv  24 %) sisältäen bussikuljetuksen, 
vierailukäynnit, lounaan, kahvin ja suojavarusteet.

Luentomateriaalit lähetetään sähköpostilla koulutuksen jäl-
keen osallistujille. Seminaarin hinta 105 e (+alv 24 %)  
sisältäen ohjelman mukaisen koulutuksen, kokousmateriaalit 
ja kokoustarjoilut. Etäosallistumismahdollisuus WebEx-yhtey-
den kautta. Hinta 75 e  (+alv 24 %). Ilmoittautuneille lähe-
tetään linkki sähköpostilla ennen seminaaria

Lampaan vuotakilpailuun ke 6.11. voi tuoda  
oman tilan muokattuja käyttämättömiä  
lampaanvuotia. Vuodat tulee toimittaa pai-
kalle lounastaukoon mennessä. Arvostelu 
tehdään iltapäivän aikana.
Sarjat: 1. alkuperäisrodut 2. tuontirodut.  
Lisätietoa ilmoittautumislomakkeen liitteenä. 
Ilmoittaudu samalla kuin ilmoittaudut lam-
maspäiville! 

Kantarellikeitto, syksyinen karitsan palapaisti, 
perunapalsternakkapyree, tyrnipannacotta, kahvi/tee  
(illalliskortti 38 e). Illallinen Park Hotel Torniossa.


