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Tiivistelma

Lampaanmaidontuotanto on Suomessa harvinaista, mutta monissa maissa se on tarkea osa lammastaloutta. Lam-
paanmaito eroaa pitoisuuksiltaan merkittdvasti lehmanmaidosta. Lampaanmaidontuotannossa kaytetéan yleisesti
rotuna itafriisildista maitolammasta sen korkean tuotantopotentiaalin vuoksi. Opinndytetydssa selvitettiin, miten
lampaanmaitoa kannattaisi tuottaa kohdetilalla ja olisiko yhteistydkumppaneita ja kysyntaa alueella. Toimeksian-
tajina toimivat Sari Helteld ja Kirsi Mutka-Paintola ProAgria Eteld-Savosta. Suomenlammas kotimaisena hyvin si-
kiavana rotuna on kiinnostava: millainen maidontuotantopotentiaali silld on? Kohdetilan puitteisiin katsottiin sopi-
van pienimuotoinen erikoistuotanto, silla tila on pieni.

Taustatietoa lampaanmaidosta ja sen tuotannosta kerdttiin ensin internetista ja kirjallisista lahteista seka haastat-
teluin eri asiantuntijoilta. Kerattya taustatietoa julkaistiin LammasWikissa. Yhteistydkumppanuutta tiedusteltiin
pienmeijereiltd haastatteluin ja sahkdpostiviestein. Kysyntda selvitettiin haastattelemalla ja séhkdpostiviestein ra-
vintoloiden edustajilta. Lopuksi laskettiin tuotantokustannuslaskelman ja tulossuunnitelman avulla tuotannon kan-
nattavuus eri tuotantotapavaihtoehdoille ja tehtiin johtopaatokset laskelmien tuloksista.

Tuloksista kavi ilmi, etta itafriisildisen maitolampaan luomumaidon tuotanto on kannattavin vaihtoehto tuotanto-
tavaksi. Kysyntda lampaanmaitotuotteille oli jonkin verran kohdealueella Eteld-Savossa, ja meijereilléd oli myds
kiinnostusta lampaanmaidon jalostamiseen. Kysyntaa ei tulosten perusteella ole kuitenkaan kovin suurelle maa-
ralle. Suomenlampaan kayttdé maidontuotannossa voisi tulevaisuudessa olla nykyista kannattavampaa, mikali suo-
menlammasta jalostettaisiin maitotuotoksen perusteella.

Tuloksia voivat hyddyntda lampaanmaidontuotannosta kiinnostuneet tilalliset tuotannon suunnittelussa. Lammas-
Wikissa julkaistua materiaalia voivat myds kayttaa asiasta kiinnostuneet. Tuloksia voidaan hyddyntda myds koh-
detilalle mahdollisesti tuotantoa suunniteltaessa.
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While sheep milk production is rare in Finland it plays an important role in sheep industry in many other countries
in Europe. We must apply new ideas in agriculture to develop profitability. Sheep milk contains much more pro-
tein and fat than cow milk. The most used sheep breed in milk production is east Friesian milk sheep, because it
is the most profitable milk sheep breed. It was found out in the thesis how sheep milk production could be pro-
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farm is small.

Information about sheep milk and sheep milk production was collected from Internet, literature and specialists.
The background information was published on LammasWiki web sites. Partners on cooperation such as small
scale dairies and restaurants were interviewed and they were inquired by email. The profitability was found out
by production cost calculations and plans of profits and conclusions were made according above mentioned.

It came out in the results that the milk of east Friesian sheep produced by organic farming methods is the most
profitable sheep milk producing method. There was demand for sheep milk products and interest for producing

these products among dairies. However, the demand is not very high. Finn sheep milk production can be more

profitable in future than nowadays if the breed will be bred more milky.
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1 JOHDANTO

Lampaita ja vuohia on voitu lypsaa jo ennen muita eldimia (Sheep 201 s.a.). Raamatussa lampaan-
maito mainitaan jo Vanhassa testamentissa (5. Moos. 32:14). Lampaanmaito on tarkeaa alueilla,
joilla olosuhteet eivat salli nautojen kasvatusta. Kiina on suurin lampaanmaidontuottajamaa, mutta
Lahi-Idan ja Valimeren alueiden lampaanmaidontuotanto yhteensa kattaa yli puolet koko maailman
tuotannosta. (Kalyankar, Sarode, Khedkar, Deosarkar ja Pawshe 2015.) Lampaanmaidosta tehdaan
padasiassa juustoja, jogurttia ja herajuustoja (Balthazar ym. 2017). Esimerkiksi feta, manchego, ro-
quefort ja pecorinojuustot ovat joko kokonaan tai osin lampaanmaidosta valmistettuja (Talvi 1963,
134, 143, 148, 81-83). Lampaanmaidontuotanto kattaa 1,4 % maailman maidontuotannosta FAO:n
(2015) mukaan (Balthazar ym. 2017).

Pohjois-Euroopassa, Australiassa, Intiassa, Uudessa Seelannissa ja Yhdysvalloissa on kasvavaa kiin-
nostusta lampaanmaidontuotantoon. Lampaanmaidosta on olemassa vahemman tietoa kuin muiden
karjaeldinten maidosta. (Kalyankar ym. 2015.) Suomenkielista tietoa on saatavilla vdhan ja nama

tiedot perustuvat pitkalti lampaanmaitotilojen kokemuksiin.

Lampaanmaidon koostumus tekee siita erityisen, silla lampaanmaito on riittoisaa sen korkeiden pitoi-
suuksien ansiosta. Lampaanmaito mahdollisesti aiheuttaa véhemman allergista herkistymista kuin
lehmanmaito. Lampaanmaitotuotteet ovat monissa maissa saaneet markkina-asemansa herkullisen
maun, laadun, korkean taloudellisen tuoton sekd ravintoarvon vuoksi (Balthazar ym. 2017). Intialai-
nen tutkimus toteaa lampaanmaidontuotannon olevan hyédyksi maaseudun kehitykselle, tyoéllisyy-

delle ja maaseudun autioitumisen ehkaisemiseksi (Kalyankar ym. 2015).

Lampaanmaidontuotanto voisi lisata lammastuotannon tehokkuutta suomalaisilla tiloilla ja mahdolli-
sesti siten vahentda sen ilmastovaikutusta. Lampaanmaidontuotannon eettisyytta verrattuna leh-
manmaidontuotantoon puoltavat kestokuivikepohjaiset karsinat seka se, etta karitsat saavat olla
emojensa kanssa yleensa pitkdan. Lampailla on myos tarkea rooli perinnebiotooppien ja siten luon-

non monimuotoisuuden yllapitdjana (Pulkkinen 2019).

Téassa tydssa selvitetdan, mitd lampaanmaitotuotteita olisi jarkevaa tuottaa eteldsavolaisella suunni-
tellulla kohdetilalla. Téssa apuna kaytetéan menekin arviointia ja tuotantotapojen asettamien rajoit-
teiden selvittamistd. Naita asioita peilataan maailmalta saatuun tutkimustietoon ja muihin lahteisiin

seka kotimaisesta tuotannosta kerdttyyn tietoon. Tavoitteena on myds levittdd suomenkielista tietoa
lampaanmaidontuotannon mahdollisuudesta Suomessa asiasta kiinnostuneille keradmalla taustatie-

toa LammasWikiin.

Selvitettavana tydssa on, olisiko lampaanmaitotuotteille kysyntaa suunnitellun kohdetilan Iaheisyy-
dessa sijaitsevissa ravintoloissa, millaisille tuotteille olisi tilaajia ja minka verran. Tuotteiden hintaa ja
eri tuotantotapavaihtoehtojen kannattavuutta seka realistisuutta arvioidaan laskelmien ja teoriatie-
don perusteella. Laskelmissa selvitetddan myds kannattaako tuotteet tehda omalla tilalla vai teettaa

lahiseudun pienmeijereissa. Pienmeijereilta tiedustellaan kiinnostusta tuotantoon. Myds suunnitellun
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kohdetilan ja ympariston asettamat rajoitteet otetaan huomioon. Koska suunniteltu kohdetila on

pieni, tuotannon on oltava erikoistuotantoa.

Aihe linkittyy tulevaan ty6hdni monelta osin, silld opinndytetyo sisaltaa paljon eri tuotannonsuunnit-
telun vaiheita. Toimiessani mahdollisesti esimerkiksi neuvojana tulevaisuudessa saan opinnaytetyos-
tani paljon tietoa lammastuotannon ja tuotteiden jatkojalostuksen suunnittelusta. Lampaanmaitoon
liittyvaa opinndytetyon ideaa oli mietitty asiantuntijaorganisaatio ProAgriassa sen Katras-hankkee-
seen liittyen. Teimme aiheeseen liittyen opintoja ryhmassa ja aihe muokkautui myéhemmin omista
lahtokohdistani kasin. Ehdotin toimeksiantajuutta ProAgrian lammastuotannon asiantuntija Sari Hel-
teldlle. Opinndytetyoni liittyy ProAgria Etela-Savon Katras-hankkeeseen, jossa Helteld on mukana.
Katras-hanke hyotyy tydstani siten, etta opinndytetydsténi osa julkaistaan LammasWikissa, jossa on
koottuna tietoa lampaanmaidontuotannosta maailmalla ja sovellettuna tata tietoa Suomen olosuhtei-
siin teoriassa. Hanke saa tdta kautta levitettya tietoa lampaanmaidontuotannosta lammastilallisille ja
muille asiasta kiinnostuneille. Elintarvikkeiden ja yrityspalveluiden erityisasiantuntija Kirsi Mutka-
Paintola ProAgriasta on mukana Unelmakauppa-hankkeessa ja toimii toimeksiantajana maidon jatko-

jalostuksen osalta. Tytssa hyddynnetaan aiempia lampaanmaidontuotantoa kasitelleitéd ryhmataita.

Tyon tavoitteena on selvittda, voisivatko eteldsavolaiset ravintolat ottaa valikoimiinsa lampaanmaito-
tuotteita ja miten lampaanmaitoa kannattaisi tuottaa ja jatkojalostaa. Laskelmilla selvitetdaan lam-
paanmaidon tuotantokustannus ja lampaanmaitotuotteiden hinta. Tyon tarkoitus on, etta lampaan-
maidontuotannosta kiinnostuneet voivat hyddyntéa tytdssa tehtyja laskelmia ja kerattyja taustatie-

toja. Tarkoitus on myds saada tietoja kohdetilan tuotannon suunnitteluun.
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2 LAMPAANMAITO TUOTTEENA

Lampaanmaito poikkeaa lehmanmaidosta monella tavalla. Lampaanmaidon pitoisuudet ovat lehman-
maitoa korkeammat, mika tekee lampaanmaidosta tdyteldisen makuisen. Lampaanmaito sopii mo-

nille allergikoille (Balthazar ym. 2017).

2.1 Lampaanmaidon koostumus

Lampaanmaidossa on rasvaa, proteiinia, laktoosia ja kaseiinia enemman kuin lehman- tai vuohen-
maidossa (Balthazar ym. 2017). My6s ihmisen ja buffalon maitoon verrattuna lampaanmaidossa on
enemman laktoosia (Kalyankar ym. 2015). My0s proteiinin maara lampaanmaidossa on melkein kak-
sinkertainen verrattuna lehman- tai vuohenmaitoon (Balthazar ym. 2017; Sheep 201 s.a). Kaseii-
niakin lampaanmaidossa on runsaasti. Kaseiini on proteiinien paaryhma, ja se jaetaan neljaan tyyp-
piin. (Balthazar ym. 2017.) FAO DIAAS -proteiininlaadun maaritysmenetelman mukaan kaseiinipro-
teiini on juuston paaasiallinen proteiini, silld hera, joka on toinen maidon proteiini, poistuu juuston

valmistuksessa (Kautiainen 2019).

Lampaanmaidon, kuten muidenkin eldinten maidon koostumukseen vaikuttavat monet seikat, joten
vaihtelua pitoisuuksissa esiintyy luonnollisesti (Balthazar ym. 2017). Eri tutkimuksissa on my6s saatu
eriavia tuloksia pitoisuuksista. Taulukoissa 1 ja 2 on lueteltuna erdiden tutkimusten mukaisia maidon
pitoisuuksia. Eraan intialaisen tutkimuksen mukaan taas lampaanmaito sisaltda valkuaista 5,6 % ja

rasvaa 6,4 % (Kalyankar ym. 2015).

TAULUKKO 1. Lampaanmaidon pitoisuudet verrattuna lehman ja vuohenmaitoon Institute of food

technologists:n julkaiseman tutkimuksen mukaan (Balthazar 2017).

Ainesosa (g/100 g) Lehmanmaito Vuohenmaito Lampaanmaito
Kosteus 87,9 87,6 82,9
Kuiva-aine (johdettu 12,1 12,4 17,1
kosteudesta)

Rasva 3,3 3,8 5,9
Valkuainen 3,4 3,7 5,5

Tuhka 0,7 0,8 0,9

Laktoosi 4,7 4,1 4,8

Kaseiini 3,0 2,4 4,7

Taulukossa 2 on kaikkien eldinten maitojen kuiva-ainepitoisuudet korkeammat verrattuna taulukon 1
tietoihin. My6s rasvapitoisuudet ovat korkeammat taulukossa 2, paitsi lehmanmaidon kohdalla mo-
lemmissa taulukoissa on sama arvo. Valkuaispitoisuudet ovat taas korkeammat taulukossa 1, paitsi
lampaanmaidon valkuaispitoisuus on korkeampi taulukossa 2. Kaikissa tassa tydssa esitellyissa tutki-

mustuloksissa on kuitenkin samansuuntaiset tulokset lampaanmaidon pitoisuuksista.
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TAULUKKO 2. Lampaanmaidon pitoisuuksien vertailua lehman- ja vuohenmaidon pitoisuuksiin Haen-

lein (s.a.) mukaan (Sheep 201 s.a.)

Ainesosa Lehmanmaito Vuohenmaito Lampaanmaito
Kuiva-aine % 12,8 13 19

Rasva % 3,3 4,1 7,0
Valkuainen % 3,3 3,6 6

Kalsium, mg 119 134 193

Kaloreita, kcal 69 69 108

Kaseiinipitoisuus proteiineista lampaanmaidossa on 80 prosenttia ja se on paljon enemman kuin esi-
merkiksi hevosen maidossa. Lampaan- ja vuohenmaidon rasvapalloset ovat pienempia kuin lehman-
maidon. (Balthazar ym. 2017.) Balthazarin ym. (2017) mukaan Park ym. (2007) toteavat tutkimuk-

sessaan, etta agglutiniinia lampaanmaidossa ja vuohenmaidossa ei ole toisin kuin lehmanmaidossa.

Agglutiniinin puute tekee maidosta sulavampaa Parkin ym. 2007 mukaan. Rasvapallosten koon ja
niiden dispersion ansiosta lampaan- ja vuohenmaidon voi pakastaa, ilman ettd se sulaessaan erot-
tuisi eri faaseihin. Lampaanmaito on erityisen hyva juustonvalmistukseen sen korkean proteiini-,
rasva- ja kalsiumpitoisuuden vuoksi. (Balthazar ym. 2017.) Juuston saanto on myds suurempi lam-
paanmaidosta jalostettaessa kuin lehmanmaitoa jalostettaessa, joten lampaiden alhaista maidon-
tuotostasoa korvaa parempi juuston saanto (Hautamaki 2019). Esimerkiksi eras australialainen tila
tekee kilon kovaa juustoa 6 litrasta lampaanmaitoa ja kilon pehmeaa juustoa 2-3 litrasta lampaan-

maitoa (Grandvewe s.a.)

2.1.1 Lampaanmaidon ominaisuudet

Pienet ja keskisuuret lampaanmaitotilat pakastavat maitoa, jotta sitéd saadaan kerattya riittdvasti jat-
kojalostusta varten Milanin ja Wendorffin 2011 mukaan (Balthazar ym. 2017). Balthazarin ym.
(2017) mukaan Wendorff (2001) toteaa tutkimuksessaan, ettd maitoa voidaan -27 asteessa pakas-
tettuna sailyttéa 12 kuukautta niin, ettd maidossa proteiinit sdilyvat kelvollisina. Myds juustoutumis-
ominaisuudet sailyvat kelvollisena (Sheep101 s.a.). Wendorff toteaa tutkimuksessaan myds, etta

maito taytyy pakastaa nopeasti alle -20 asteeseen, jotta laatu pysyy korkeana.

Lampaanmaito on homogeeninen luonnollisesti (Pope s.a.), kun taas lehmanmaito tadytyy homoge-
noida mekaanisesti (Arla s.a.). Lampaat karitsoivat tilalla kaikki samaan aikaan vuodesta, joten mai-
don koostumus tilalla vaihtelee suuresti lypsykauden edetessa, mika vaikuttaa lopputuotteeseenkin
(Bredsjé mjolkfar s.a.a). Lampaanmaidon proteiinin molekyylimuodot ja aminohappojen jarjestys
ovat ravitsemuksellisesti laadukkaita, ja niilld on positiivinen vaikutus sulavuuteen ja lampokestavyy-
teen (Claeys ym. 2014).
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2.1.2 Lampaanmaidon terveysvaikutukset ja kuluttajakohderyhma

Lampaanmaidon sisaltama proteiini tukee kasvua. Lampaanmaidon katsotaan vahentdvan sydvéan
riskia sen sisaltamien nukleotidien vuoksi. Lampaanmaidon sisaltdémat A- ja E-vitamiinit parantavat
immuunijarjestelmaa, silla ne toimivat antioksidantteina. Lampaanmaidossa on myds vahemman ko-
lesteroleja kuin lehmanmaidossa. (Misachi 2017.) Toisaalta ruotsalaisen lampaanmaitotilan verkkosi-
vujen mukaan ilmeisesti lampaanmaidon homogeenisuuden ansiosta lampaanmaito ja vuohenmaito

eivat nosta kolesterolipitoisuuksia veressa niin kuin lehmanmaito. (Oviken ost s.a. b.)

Lampaanmaidon proteiinit eroavat lehmanmaidon proteiineista, joten lampaanmaito voi sopia joille-
kin lehmanmaitoallergikoille (Balthazar ym. 2017). Lampaanmaidon homogeenisuus vahentda mai-
don kasittelyn tarvetta, mitd voisi hyddyntaa markkinoinnissa. Lammastuotannon eettisyys seka
tuotteen paikallisuus voi olla kuluttajille osasyyna kayttaa tuotetta. Tuotteen maku ratkaisee kuiten-
kin paljon ja voisi olettaa, ettd monet pitdvat lampaanmaidon mausta, silld se on mieto ja kermai-

sempi kuin lehmanmaito.

Kuluttajakohderyhmaksi sopisi ndilld perusteilla terveydestda, ymparistdsta ja tuotteiden eettisyydesta
kiinnostuneet asiakkaat, allergikot seka lapsiperheet ja nuoret aikuiset. Mikali tuotteiden myynti
ajoittuisi kesalle, turistit olisivat hyva kohderyhma. Ravintoloissa vierailee kesaisin ulkomaisia turis-
teja, jotka ovat kiinnostuneita maistamaan paikallisia tuotteita. Suomalaiset lomailijat olisivat myos
mahdollinen kohderyhma, koska kotimaan matkailu on suosiossa. Tuote on elamyksellinen ja vah-
vasti myo0s tiettyja eettisia periaatteita korostava, silla siind tuodaan esille luonnonmukaisuutta ja
paikallisuutta. Tuotteita kayttdvien ravintoloiden taytyisi korostaa samoja arvoja, jotta kuluttajakoh-

deryhmat I6ytavat tuotteet.

Lampaanmaidolla on seuraavia myyntivaltteja:

e Lampaanmaito on eettisempaa kuin vuohenmaito siksi, koska karitsoita ei teurasteta pian
syntyman jélkeen, kuten kileja usein teurastetaan, vaan kasvatetaan lihaksi (Hautamaki
2019).

e Lampaanmaito on eettisempaa kuin lehmanmaidontuotanto, siksi koska karitsat saavat olla
pidempaan emojensa kanssa, kasvatusolosuhteet ovat paremmat, silla lampaita ei kasvateta
kytkettyind koskaan ja kasvatetaan pehmedlld kestokuivikepohjalla, usein luomutuotantoa,
tilavaatimukset ovat suuremmat kuin naudoilla suhteessa per eldin ja lampaat laiduntavat.

e Lampaan- ja vuohenmaitolitran kasvihuonep&astét voivat olla kaksin tai kolminkertaiset leh-
manmaitolitran padstdihin verrattuna (Hautamaki 2019), mutta lampaita ei pideta yksin-
omaan maidon vuoksi, kuten vuohia monesti pidetaan.

e Puuvillan tuotannon kasvihuonepaastot voivat olla yhta suuret kuin lehmanmaitojuuston
tuotannon (Saramaki 2018) tai jopa suuremmat, jos juustontuotannossa syntyva hera hyo-
dynnetdan (mukaillen Hautaméki 2019). Villan tuotanto kompensoi lampaanmaidosta tule-
vaa suurta kasvihuonepaastoa. Lisaksi lampaat ovat hyvid maisemanhoitajia.

e Lampaanmaitotuotteet ovat nykyisin padasiassa tuontituotteita. Kotimaiset lampaanmaito-

tuotteet voisivat kiinnostaa kuluttajia.
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e Lampaanmaidossa on kermainen tayteldinen maku, muuten maku Iahelld lehm&nmaidon
makua

e Lampaanmaito sopii monelle allergikolle (Ristola 2016).
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3 MAIDONTUOTANTOON KAYTETYT RODUT JA SUOMENLAMMAS

Itafriisilaista maitolammasta pidetaan korkeatuottoisimpana maitolammasrotuna (Combs 1996 ja
Crowe s.a.). On kuitenkin paljon myds muita lammasrotuja, joita kdytetdan maidontuotannossa.

Suomenlammastakin on kokeiltu lypsaa.

3.1  Suomenlammas

Suomenlampaita on kokeiltu lypsaa suomalaisella tilalla. Kokemukset osoittivat suomenlampaiden
olevan hankalia lypsettavia. Maitotuotokset vaihtelevat paljon rodun sisalla. Taman vuoksi suomen-
lammaskatraasta voisi valita korkeatuottoisimmat yksil6t ja liséta niita katraassa. Myos lypsettavyys
on keskeinen asia yksilévalinnoissa. Suomenlammaskatraan jalostukseen lypsylammaskatraaksi ku-
luisi kuitenkin vuosia. (Taalas 2018-11-18.)

Suomenlampaan maitotuotoksesta on ristiriitaisia tietoja ulkomaisten ja kotimaisten lahteiden valilla.
Suomenlammasta kdytetdan maitolammasristeytyksissa maailmalla lisddmaan hedelmallisyytta. Ulko-
maisen lahteen mukaan suomenlampaan maito yleensa my®os riittda karitsoille, vaikka karitsoita olisi
paljon. (Milkingsheep s.a.) Suomenlammas voisi olla vaihtoehto lypsylampaaksi pienelle tilalle aina-

kin kokeilumielessa (International Finnsheep Registry s.a.).

Eteldafrikkalaisen kotieldinharrastaja Kim Irvinen mukaan suomenlampaan maidontuotantokausi kes-
tda 150-240 paivaa, mutta padasiassa niita lypsetdan 180 pdivaa. Hanen mukaansa suomenlam-
paan maito sopii erikoisjuustoihin. Maitotuotos per maidontuotantokausi on hdnen mukaansa noin
250-495 litraa. (Irvine 2019 a ja d.) Suomenlampaan tuotos ja lypsykausi ovat kuitenkin useiden
muiden Iahteiden mukaan aivan eri luokkaa: Irvinen mukaan suomenlampaalla on todella suuri tuo-
tos ja pitka lypsykausi verrattuna muista lahteista saatuihin tietoihin. Kotimaisten kokemusten mu-
kaan suomenlammas lypsaa vain vahan aikaa vieroittamisen jalkeen noin puolesta litrasta reiluun

litraan paivassa.
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TAULUKKO 3. Lammasrotujen maitotuotoksia vuodelta 1988 (Boylan ja Sakul 1988). Suomenlam-
paan maitoa on tutkittu vain vahan ja tutkimukset ovat vanhoja.

Category Number of Milk vid Avg daily Milk composition (%)
r 130d (1) vid (ml)

Suffolk (S) 24 RS 643 3 6.4 5 4R 17.6

6351 £25.2 6.1 6.0

19 h6 .| 528.9 6.4 6.0

Means not having a common superscript differ significantly (P < .05)

Taulukon 3 mukaan suomenlampaan paivatuotokset ovat olleet noin 0,5 litraa (0,52 kg), kun taas
taulukon 4 mukaan finndorsetin eli suomenlampaan ja dorset-rodun risteytyksen paivatuotos on 1,8
kg (Diet 30). Dorsetilla on rotuna parempi tuotos kuin suomenlampaalla tutkimusten tuloksia vertail-
taessa. Tuotoksien vaihtelu saattaisi osin johtua myos erilaisesta tutkimustavasta, tai voi olla, etta
tuotoksissa on voinut tapahtua myds kehitysta hieman, silla taulukon 4 tulokset ovat 2010-luvun
loppupuolelta ja taulukon 3 tulokset vuodelta 1988.

TAULUKKO 4. Maitotuotoksia (Kochendoerfer ja Thonney s.a.).

Lammasrotu Laktaatiokausi pv/v Maitoa kg/v Lahde
Itafriisildinen 189 359 Thomas 2014
Lacaune 180 345 Thomas 2014
Finnsheep x Dorset Diet 30 125 225 Current experiment
Finnsheep x Dorset High 30 115 246 Current experiment

Taulukossa 5 on Minnesotan yliopiston tekeman tutkimuksen tuloksia. Lampaita lypsettiin kahtena
vuonna kuukauden ikdisten karitsoiden vieroittamisen jalkeen 120 pdivdaa. Suomenlammas- ja roma-
nov-rotuiset uuhet olivat téssa tutkimuksessa tuotokseltaan heikoimpia. Maatiaisrotuisilla lampailla
on ominaisuuksia, jotka ovat vahvempia kuin lypsylammasroduilla, kuten sopeutuvaisuus eri ilmas-
toihin, hyva karitsa- tai villatuotos, ymparivuotinen karitsointimahdollisuus, hyvat luonteenpiirteet ja
hyva saatavuus. Johtopaattksend tutkimuksessa on, ettd paras tapa hyddyntaa maatiaisrotuja on
risteyttaa niita itafriisildisen maitolampaan tai lacaunen kanssa. Kuitenkin raportissa mainitaan, etta
maatiaisrotuja voisi hyddyntaa maidontuotannossa voimakkaan yksilévalinnan turvin, silld yksildiden
valilld on suuria eroavaisuuksia. Jalostusvalinnalla kokonaistuotos voisi kasvaa 30-40 prosenttia

muutamassa vuodessa Jordanin ja Boylanin (1988) mukaan. (Berger s.a.)
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TAULUKKO 5. Lypsykauden tuloksia vuosilta 1989—1990 Boylanin (1995) mukaan (Berger s.a.).

Milk in liters (pounds) Fat (%) Protein (%) Lactose (%)  Solids (%)

Overall mean 57 (130) 6.6 5.8 4.7 17.9
Suffolk 69 (157) 6.7 5.9 4.7 18.1
Finnsheep 44 (100) 6.1 5.5 4.5 16.7
Targhee 62 (141) 6.9 5.9 4.8 18.4
Dorset 61 (139) 6.3 5.7 4.5 17.2
Lincoln 53 (121) 6.8 5.8 4.7 18.0
Rambouillet 65 (148) 6.6 6.1 4.9 18.3
Romanov 44 (100) 7.1 5.9 4.8 18.6
Outaouais 54 (123) 7.3 6.1 4.6 18.7
Rideau 77 (176) 6.6 5.8 4.8 18.0

Eras yhdysvaltalainen tila Virginiassa myy niin sanottuja "karjaosakkeita”. Virginiassa on kielletty
raakamaidon myynti, mutta omien eldinten maitoa saa juoda. Tilalla on vuohia ja suomenlampaita,
joita osakkaat voivat lypsaa viikon verran osaketta kohti lypsykaudella. (Mosby's Secret Sidehill Farm

s.a.)

Kotimaisen selvityksen mukaan suomenlampaan (kuva 1) maitotuotos on 9.—16. maidontuotantovii-
kon ajalta 161 kg eli 2,88 kg paivassa (Sormunen-Cristian 1993). Tuo aika siis sisalsi kahdeksan
viikkoa. Selvitys tehtiin oksitosiinimenetelmalld kahta uuhikaritsaa imettavilld, laiduntavilla uuhilla.
Oksitosiinimenetelmassa lypsyé helpotetaan uuhille annettavalla oksitosiinipiikilld, jolloin ne eivat
pidatd maitoa niin voimakkaasti kuin ilman piikkid. Kokeen lopussa karitsat olivat siis jo noin neljan
kuukauden ikaisia. Lypsypaivind karitsat erotettiin emistddn 4—6 tunniksi kerran paivassa, jota ennen
ja sen jalkeen uuhet lypsettiin. Uuhet lypsettiin heti erottamisen jalkeen, jotta varmistuttiin utareen

tyhjyydesta vieroituksen alettua. Taten erossaolon aikana erittynyt ja lypsetty maitomaara muutet-

tiin vastaamaan vuorokauden maitotuotosta. (Sormunen-Cristian 2020-01-24.)

g '-’t:.:\{?:;«‘f %

KUVA 1. Suomenlampaita laitumella (Hotti 2018-06-20).
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Selvityksen tulokset osoittivat, etta karitsoiden vieroittamatta jattaminen ylldpitaa ja jatkaa uuhen
maidontuotantokautta. Suomenlammasuuhen maidontuotantokauden kokonaispituutta ei kotimai-
sissa tutkimuksissa ole kuitenkaan selvitetty. (Sormunen-Cristian 2020-02-12.) Suomenlammasuuhi
alkaa vieroittaa karitsoitaan, kun nama ovat kahdeksan viikon idssd, joten sopiva hetki aloittaa lypsy
olisi juuri kahdeksan viikkoa tai jopa sitda ennen. Jos karitsat vieroitetaan lopullisesti lypsykauden
alussa, uuhet todenndkadisesti siis eivat padse kokeessa saatuun 2,88 kg pdivatuotokseen, silla vie-
roituksen aiheuttama stressi véhentaa uuhen antamaa maitomaaraa tai jopa lopettaa sen (Sormu-
nen-Cristian 2020-01-24). Jos karitsat taas pidetdan yhdessa emojen kanssa, karitsat juovat maidon,

joten ne taytyy erottaa joksikin aikaa ennen lypsya.

Jos karitsat erotetaan 4—6 tunniksi ennen lypsya kerran paivassa, kuten kokeessa, lypsetty maito-
maara voisi olla kokeen mukaan keskimdarin 2,88 kg : 6 = 0,47 kg paivassa. Kahdeksan viikon ko-
konaistuotos olisi talléin vain (8 x 7 pv) x 0,47 kg = 26,32 kg. Jos karitsat erotettaisiin kahdesti
paivassa emistaan neljdksi tunniksi esimerkiksi klo 5-9 ja klo 15-19, lypsetyn maitotuotoksen pitdisi
teoriassa olla 0,47 x 2 = 0,94 kg paivassa eli 0,94 x (8 x 7) = 52,56 kg kahdeksassa viikossa.

Tallin emat ja karitsat kuitenkin stressaantuisivat niin, ettei kdytannon toteutus onnistu ja maito-
tuotos saattaa laskea, kun uuhet ovat vahemman karitsoidensa kanssa. Lypsy tehtiin kokeessa niin
ettd emat ja karitsat nakivat toisensa eri karsinoista, silla uuhet antoivat silloin maidon helpommin,
kuin niin etta eivat olisi ndhneet karitsoitaan. Tassa kokeessa kaytettiin kuitenkin oksitosiinia maidon
lypsyn helpottamiseksi (Sormunen-Cristian 2020-01-24), joten ilman oksitosiinia lypsetty maitotuotos
on todenndkoisesti pienempi. Toisaalta lampaita valikoimalla luonteeltaan ja tuotokseltaan sopivim-
mat, voitaisiin maito saada paremmin lypsetyksi ilman oksitosiinia. Lampaita voisi myds opettaa jo

ennen lypsykautta lypsykasittelyyn kasittelyn aiheuttaman stressin vdahentdamiseksi.

Bergerin s.a. tutkimuksen (taulukko 5) mukaan 120 padivan eli noin 17 viikon maitotuotos kuukauden
ikaisten karitsoiden vieroittamisen jdlkeen oli kahdesti paivassa lypsettynd 44 litraa (45,3 kg) eli
keskimaarin 0,37 litraa paivassa, joka on kiloina 0,38 kg, sillda maidon ominaispaino on 1,03 (Sor-
munen-Cristian 2020-02-12). Jos verrataan kotimaiseen tutkimukseen, niin kahdeksan viikon maito-
tuotos olisi (8 x 7) x 0,37 = 20,72 litraa eli 21,3 kiloa Bergerin tutkimuksen mukaan laskettuna.
Tdssa tdytyy ottaa huomioon, ettd maitotuotos vaihtelee maidontuotantokauden aikana ja maitotuo-
tos on suurimmillaan 2. ja 3. maidontuotantoviikon aikana (Sormunen-Cristian 2020-02-12), joten 8
ensimmaisen lypsyviikon keskimaardinen paivatuotos on todennakéisesti keskiarvoa 0,38 kg/pv suu-
rempi ja koko tuotos ensimmaiseltd kahdeksalta lypsyviikolta on taten suurempi kuin tuo 21,3 kg.
Edelld mainitulla tavalla laskettuna kotimaisen ja Bergerin tutkimuksen tulokset olisivat samansuun-

taisia.

Kotimaisessa selvityksessa kaytettiin ranskalaista uuhien lypsamiseen tarkoitettua lypsykonetta,
mutta sen kaytto jai lyhyeen kokeiluun, silld se oli liilan kovakourainen suomenlampaalle ja maitoon
huomattiin sekoittuvan jopa verta (Sormunen-Cristian 2020-02-12). Kuitenkin Bergerin tutkimuk-
sessa on kaytetty lypsykonetta, mita selittédnee ulkomainen asiantuntemus ja erilainen lypsykone.

Tutkimustuloksissa kuitenkaan ei selviteta uuhien sopeutumisesta konelypsyyn. Suurimmat tekijat



16 (58)

eroihin Bergerin ja kotimaisen selvityksen tuloksissa lienevat erilainen eldinaines seka mahdollisesti

my®ds ruokinta, uuhien ika ja muut vastaavat seikat (Sormunen-Cristian 2020-02-12).

Suomenlampaan maidontuotantokausi ei oletettavasti ole 120 paivaa niin kuin Bergerin tutkimuk-
sessa oli, tai ainakin maitotuotos on oletettavasti ollut hyvin pieni tuotantokauden loppupuolella, jo-
ten suomenlammasta ei kannattane lypsaa 120 paivaa. Kaksi kuukautta, kuten kotimaisessa tutki-
muksessa, on sopivampi maidontuotantokauden pituudeksi. Toisaalta Bergerin tutkimuksessa karit-
sat vieroitettiin jo kuukauden idssa, mika lienee liian aikaista lihantuotantoon jalostetulle suomen-
lampaalle, silld suomenlammasuuhi ikdvoi karitsaansa eika tuota yhtd suuria maitomaaria kuin karit-

san lasna ollessa.

Jos Jordanin ja Boylanin tutkimustulos 30-40% (keskimaarin 35%) tuotoksen noususta jalostusvalin-
nan avulla pitda paikkansa, teoriassa suomenlammas voisi lypsaa Bergerin tutkimuksen mukaan las-
kettuna 0,38kg x 1,35 = 0,51 kg paivassa eli 17 viikon aikana 17 x 7 = 119 pv 119 pv x 0,51
kg = 61 kg ja kahdeksan viikon aikana 21,3 kg x 1,35 = 28,8 kg jos jalostusvalintaa olisi tehty
(ilman maitotuotoksen maidontuotantokauden aikaisen vaihtelun huomioimista). Kotimaisen tutki-
muksen mukaan tuotos olisi kerran pdivassa (4-6 tunnin ajalta) lypsetyn maitomadran mukaan kah-
deksalta viikolta 26,32 x 1,35 = 35,5 kg, kahdesti paivassa lypsetyn maitomaaran mukaan 52,56
kg x 1,35 = 70,96 kg ja jos otetaan koko maidontuotantopotentiaali laskuihin (myds se minka ka-
ritsa joi kahdeksan viikon aikana) kuten kotimaisessa tutkimuksessa otettiin, olisi suomenlampaan
maidontuotanto kahdeksalta viikolta (9.-16. maidontuotantoviikko) 161kg x 1,35 = 217,4 kiloa

jalostusvalinnan avulla.

Tdasta paatellen varmin tuotos, mita jalostusvalinnan avustamana voitaisi kdytannéssa suomenlam-
paasta saada lypsetyksi olisi kahdeksan viikon aikana 35,5 kg. Jos lypsy kahdesti pdivassa vie-
roituksen jalkeen saataisiin toimimaan kaytanndssa, tuotos olisi jopa 71 kg. Lienee Iahes mahdo-

tonta saada lypsettya elintarvikekayttoon 217 kilon tuotosta ndilld perusteilla.

Varmin tuotos kahdeksalta viikolta ilman jalostusvalintaa olisi kotimaisen tutkimuksen perusteella
laskettu 26,32 kg. Jos kahdesti paivassa lypsy onnistuisi varmin tuotos olisi 52,56 kg. Lienee mah-

doton saada elintarvikekayttéon 161 kg:n tuotosta nailld perusteilla.

3.2 Itéfriisilainen maitolammas

Itafriisildinen maitolammas (kuva 2) on korkeatuottoisin maitolammasrotu. Maidontuotantokausi
kestaa silld 210-230 paivaa. Se tuottaa 300-600 litraa maitoa per tuotantokausi. Se on melko hedel-
mallinen rotu, silld useimmiten se karitsoi 2-3 karitsaa kerrallaan. Tiineysaika kestaa noin 145 pai-
vaa. Uuhi painaa 70-100 kiloa ja passi 110-130 kiloa. Uuhet astutetaan tavallisesti syksylla. Itafriisi-
Idinen voi olla edukseen myds risteytyksissé mm. texelin kanssa risteytetyista on hyvia kokemuksia,
silla itafriisildisen kestdvyys paranee. Itafriisildisen katsotaan olevan paremmin sopiva pienempiin
katraisiin kuin hyvin suuriin. Se on myds luonteeltaan ystavallinen ja tottuu kasittelyyn helposti. (Se-
tald 2016.)
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Ministry of Agriculture, Federal Republic of Germany (s.a.), Bottema ja Clason (1979), El Sevie

sciene publisher B.V. s.a. seka Mason (1969) ovat tutkimuksissaan saaneet selville, ettd 1800-luvulla
tehdyissa materiaaleissa puhutaan lyhythantaisista friisildisista lampaista, minka katsotaan viittaavan
suomenlampaaseen ja Vendjalta Volgan seuduilta kotoisin olevaan romanov-rotuun. Friisildisen kor-

kea hedelmallisyys voisi viitata naihin rotuihin. (Combs 1996; Crowe s.a.)

KUVA 2. Itafriisilaisia maitolampaita laitumella. (Hotti 2019-07-08 a.)

3.3 Islanninlammas

Islanninlammasta pidetdan mahdollisesti sopivana maidontuotantoon, silla se tuottaa pelkélld nurmi-
rehulla suhteellisen paljon maitoa. Nain ruokintakustannukset pysyvat kurissa. Sen karitsat ovat

my6s elinvoimaisia ja utareet usein hyvarakenteisia. (Mongold 2019.)

Islanninlammasrotua on lypsetty kotimaassaan Islannissa 1940 -luvulle asti, silld useimmilla tiloilla
lehmien pitoon ei ollut riittavasti rehua, kun heind korjattiin vield késin. Uuhen ternimaidosta tehtiin
maitokiisselid, jos sita riitti viela karitsan jalkeen. Uuhia lypsettiin joissakin tapauksissa myds ennen
karitsointia, jolloin uuhet tuottivat vetistd nestetta, josta tehtiin liimaa. Karitsoiden ollessa kahden
viikon ikaisia ne erotettiin 6iksi emoistaan ja emot lypsettiin aamuisin. Maitoa saatiin litrasta jopa
kolmeen litraan péivassa. Siita tehtiin voita, juustoa tai skyrid. Islanninlampaat ovat myds luonteel-
taan ystavallisid. (Mongold 2019.) Nykyisiin Skyr-rahkoihin kdytetdan kolmesta neljaan kertaa enem-
man maitoa kuin tavallisiin jogurtteihin, jolloin rahkan proteiinipitoisuus saadaan korkeammaksi
(Isey Skyr s.a.).
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3.4 Risteytykset

Rotujen risteyttaminen lisda yksilén elinvoimaa eli heteroosia (Jarveldinen 2014). Suomalaisilla tiloilla
on risteytetty itafriisildistd maitolammasta suomenlampaan (kuva 3), finndorsetin (eli suomenlam-
paan ja dorsetin risteytyksen), texelin (Taalas 2020) seka dorperin kanssa (Sikka 2019-07-08). Suo-

messa on kokeiltu my6s finndorsetia maidontuotantotarkoituksessa (Taalas 2020). Myds dorset-
itéfriisi-risteytys voisi olla mahdollinen (Sikka 2019-07-08).

E £ AZTSS N

KUVA 3. Suomenlampaan ja itafriisildisen maitolampaan risteytyksia. (Hotti 2018-11-18)

Merinoristeytysuuhille tehdyssa kokeessa lypsettavat uuhet olivat border leichester, coopworth, suo-
menlammas tai itafriisildistaustaisten passien jalkelaisia. Uuhet astutettiin sarvettomien dorset-pés-
sien kanssa. Uuhet olivat ensikoita ja niita lypsettiin kolmesti tuotantokauden aikana: kutakuinkin
kolmannen, neljannen ja 12. maidontuotantoviikon aikana kerran. Tassakin kokeessa kaytettiin oksi-
tosiinimenetelmda, eli uuhille annettiin oksitosiinipiikki ennen lypsya. Uuhet lypsettiin koneellisesti ja
sen jalkeen kasin loppuun. Noin neljén tunnin jalkeen tdma tehtiin uudelleen, jolloin maitomaara
mitattiin ja muunnettiin vuorokauden maitomaaraksi seka maaritettiin maidon koostumus. Maidosta
mitattiin huipputuotos 21. maidontuotantopaivana, kokonaismaitotuotos 21.-90. maitotuotospaivalta
seka maidontuotantokauden pituus. Maidontuotantokauden pituus maaritettiin téssa siten ettd mai-
dontuotantokausi loppuu, kun tuotos on enaa 600g pdivassa. (Morgan, Fogarty, Nielsen ja Gilmour
2006.)

Téssa kokeessa maidontuotanto oli 21. maidontuotantopdivana 2,1 kiloa paivassa ja 90. paivana 0,7
kiloa. Muutos padivakohtaisessa tuotoksessa oli siis 1,4 kiloa. Itafriisien maidon rasvapitoisuus oli
merkittavasti alhaisempi seka 21. maidontuotantopadivana ettd 90. paivana kuin kaikkien muiden ris-
teytysuuhien, joiden isana oli jokin muu rotu. Tutkimuksessa rotujen sisdinen vaihtelu passeissa oli
merkittdvaa ja 30 eri isdn jalkelaisten keskimadraiset poikkeamat paivittdisessa maidontuotannossa
vaihtelivat -292 +276 gramman paivassa valilla. (Morgan, Fogarty, Nielsen ja Gilmour 2006.) Taulu-

kossa 6 on kokeen tuloksia.
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TAULUKKO 6. Australialaisen merinoristeytysuuhien maidontuotantokokeesta saatuja tuloksia (mu-

kaillen Morgan ym. 2006).

Risteytys Maidontuotannon Kokonaismaitomaara Laktaatiokauden
huippu kg/pv laktaatiokaudelta kg  pituus, paivaa
21.-90. paiva
Kaikki muut pl. 2,09-2,19 (+-0,1) 92-107 (+-5kg)

suomenlammas

yhteensa keskimaarin

Suomenlammas 1,84 (+_0.08) 78 (+-3) 80,1 (+-3,1)
Ttafriisi 107 (+-5) 128,8 (+-10,9)
Border Leicester 98,1 (+-4,4)
Coopworth 93,7 (+-4,2)

3.5 Muut rodut

Brittildinen maitolammas on seka lihan- ettd maidontuotantoon kehitetty rotu. Se on peraisin
Wiltshiresta ja Northumberlandista. Sen kehityksessa on kaytetty itafriisildista, bluefaced leicesterid,

polled dorsetia ja lleyn lammasta. (Canadian Co-operative Wool Growers Limited s.a.)

Suffolkia on alettu tuoda isommalti Suomeen vasta vuonna 2011. Tata ennen sitd on voitu pitaa pie-
nimuotoisesti. Se on Iso-Britanniassa kehitetty. (Torikka 2012.) Suffolk-rodun tuotosuuhia oli vuonna
2015 Suomessa 30 eldinta. Sita pidetaan liharotuna (Suomen Lammasyhdistys ry s.a.c.). Lacaune on
ranskalainen maitolammasrotu, jota pidetdaan toiseksi parhaana maitolammasrotuna maailmassa
(Engle ja Palko 2014). Se voi tuottaa maitoa noin 280 litraa lypsykaudessa (Engle ja Palko 2014).
Awassi on Jordaniassa kehitetty lammasrotu. Luonteeltaan se on rauhallinen ja soveltuu hyvin
lypsyyn. Se on my6s kestava ja hyva laiduntaja. (Oklahoma State University 1996.) Assaf on Isra-

elissa kehitetty rotu, joka voi tuottaa maitoa 550 litraa vuodessa (The Israeli Dairy Shool s.a.).

Rideau arcott on kanadalainen lihavillarotu, mutta se tuottaa myés paljon maitoa. Se on jalostettu
useista roduista: siind on suomenlammasta 40 prosenttia, itafriisildista 14 prosenttia, suffolkia 20
prosenttia, shropshirea 9 prosenttia, sarvellista dorsetia 8 prosenttia ja loput 8 prosenttia cor-
riedalea, romneletia, north country cheviotia ja border leicesteria. (Roysfarm s.a.) Outaouais on ka-

nadalainen rotu, jonka kehityksessa on kaytetty suomenlammasta (Thomas 2001, 10).

Taulukossa 7 vertaillaan eri rotujen maitotuotoksia. Kyseessd on harrastelijan sivustolta poimitut tie-
dot. Nama ovatkin selvassa ristiriidassa tutkimuksissa saatujen tulosten kanssa ainakin suomenlam-

paan maitotuotoksen ja maidontuotantokauden osalta.
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TAULUKKO 7. Eri rotujen vertailua (Irvine 2019 a; Irvine 2019 b; Irvine 2019 c; Irvine 2019 d).

Rotu Tuotos/I Maidon- Rasva %  Proteiini Kayttd Maidon laatu  Alkupe-
tuotanto- % ramaa
kausi vrk

Suomenlammas 257kg-510kg 150-240 - - Juotavaksi, Hyva Suomi

erikoisjuus-
toihin

Itafriisildinen 412-yli 454 kg 220-240 6,64 6,21 Juotavaksi, Erinomainen  Saksa

maitolammas erikoisjuus-

toihin

Awassi 40-80 kg 150 6,7 6,05 Useimmat Hyva Jordania

tuotteet

Assaf 1,96kg/paiva 173 6 5,95 Juustoihin Israel

=>339 kg

British milk 670-927 kg 300 5,5-9 5,49 - -

sheep

Chios 120-272 kg 210 6,60 6,00 Juustoihin: Kreikka,

mm. feta, Chiosin
halloumi, saari
batzos ja

manouri

Lacaune 298 kg - 7,14 5,81 Juustoon: Ranska

roquefort

Katahdin 216 kg 210 - - Juustoihin Maine,

Yhdys-
vallat

Sarda 220 kg 220 6,69 5,82 Juustoon: Italia

pecorino
sardo

Islanninlammas 0,97kg/paiva noin 30 - - Juustoihin Islanti

=>29 kg

Taulukossa 8 on Italiassa kdytettyjen maitolammasrotujen maitojen pitoisuuksia. Korkein rasvapitoi-

suus on manchega-rodun, joka on perdisin espanjasta (Livestock Of The World s.a.), maidolla. Man-

chegan maidosta tehddan aidot manchego-juustot (Livestock Of The World s.a.). Manchegan maito-

tuotos on noin 100 litraa, jonka se tuottaa noin kolmen kuukauden aikana (Sheep 101 2015). Kor-

kein proteiinipitoisuus taas on karagouniki -rodulla.
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TAULUKKO 8. Lammasrotujen maitojen pitoisuuksia on esitelty italialaisessa tutkimuksessa (Pulina,

Macciotta ja Nudda 2004).

Rotu Rasva-% Proteiini-%
Aragat 5,7 5,49
Awassi 6,7 6,05
Chios 6,6 6
Comisana 7,5-10,6 5,9-10,4
Delle Langhe 6,75 5,95
Itafriisilainen 6,64 6,21
Karagouniki 8,7 6,6
Lacaune 7,14 5,81
Leccese 7,9-8,4 5,8-6,3
Manchega 9,07 5,43
Massese 6,8-7,4 5,5-6
Merino 8,48 4,85
Sarda 6,69 5,82
Tsigai 7,41 5,45




4

4.1
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LAMPAANMAIDONTUOTANTO JA -TUOTTEET MEILLA JA MAAILMALLA

Suomi

Pienmdrehtijéiden maidontuotanto on kasvanut vuosien saatossa ja on nyt etsimdssa uusia kulutta-
jamarkkinoita maailmalla Selvaggin ym. mukaan (2014) (Balthazar ym. 2017). Lampaanmaidon tuo-
tanto on kausittaista, jonka vuoksi sen tuotannon taloudellinen tuotto on huonompi kuin lehman- tai
vuohenmaidon Albenzion ym. (2010) mukaan (Balthazar ym. 2017).

Lampaanmaitoa kaytetdan harvoin nestemaisena (Balthazar ym. 2017). Haenleinin ja Wendorffin
2006 mukaan lampaanmaidosta tehdaan maailmalla herajuustoa, jugurttia ja erilaisia hienoja juus-
toja. Lampaanmaito on sopivaa juustontekoon sen korkeiden rasva- ja proteiinipitoisuuksien, seka
korkean kalsiumpitoisuuden kaseiiniyksikkda kohden, ansiosta. (Balthazar ym. 2017.) Ricotta on esi-
merkki herajuustosta (Kesko s.a.). Suomessa Riitan Herkku valmistaa herajuustoa maidosta. (Riitan
Herkku s.a.)

Korkean proteiinipitoisuuden vuoksi lampaanmaito sopii jogurtin valmistukseen (Oviken ost s.a. b).
Eras kanadalaistila myy juustoja, jogurttia ja labnehia (Wooldrift farm s.a.), joka on libanonilainen
jogurttijuusto (Salovaara 2016). Uudessa-Seelannissa on tila, joka valmistaa lampaanmaidosta

maustettuja maitoja. (Fernglen farm s.a.a.) Mozzarella-juusto voisi olla yksi sopiva tuote, jota voisi

valmistaa lampaanmaidosta.

1500-luvulla lampaanmaidosta on tehty juustoa Suomen kuninkaankartanoissa Kustaa Vaasan vaati-
muksesta. Esimerkiksi Mustasaaren kuninkaankartanon tiedoista on saatu selville, etta sielld on tuo-
tettu lampaanmaitoa. Pietarsaaressa Pinonasissa on lypsetty 12 viikon ajan 70 lammasta ja lam-
masta kohden on saatu 600-700 grammaa juustoa vuonna 1557. Samana vuonna Ruissalon kunin-
kaankartanossa Turussa lypsettiin 130 lammasta, joista saatiin keskimaarin reilu kilo juustoa yhta
eldinta kohti. Lisaksi tietoja juustontuotannosta on sailynyt ainakin Helsingin, Kaarinan Kuusiston ja
Pernidn Nasin kuninkaankartanoista. (Bléduer 2015.)

Juvan Partalan kuninkaankartanon voudintileissa mainitaan lampaanmaitojuustot, mutta ei ole tie-
toa, onko Partalassa lypsetty lampaita vai ovatko juustot tulleet esimerkiksi Idhiymparistén talonpoi-
kien tiloilta. Etela-Savo ei ole ollut tuolloin juustontekoaluetta, eika sielld yleisesti tehty kovia juus-
toja. Kustaa Vaasa, joka perusti kuninkaankartanon, toi Englannista runsasvillaisia lampaita. Englan-
nissa lampaita on pidetty 1000-luvun jalkeen ensisijaisesti maidon ja villan vuoksi. Luostareissa on
erityisesti lypsetty lampaita. Mahdollisesti Kustaa Vaasa olisi voinut tuoda lampaanmaidon kayttoaja-

tusta Englannista, mutta tdma on taysin arvailujen varassa. (Vertainen 2019-05-10.)
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KUVA 4. Samuli Paulaharjun kuva lampaan lypsysta Utsjoella vuonna 1925 (Paulaharju 1925.)

Taivassalon saaristossa on tehty 1700-luvulla lampaanjuustoa historiatiedoissa olevan maininnan
mukaan (Blduer 2015). Lampaiden lypsamisestd Suomessa kansanomaisesti ei ole historiatiedoissa
juurikaan mainintoja (Bléuer 2015), mutta lampaan lypsamisesta |6ytyy monia kuvia 1800-1900-
luvun taitteesta erityisesti Lapista (kuva 4). Naissa kuvissa yleensa lapset lypsavat lampaita (kuva
5). Se, miksi lampaanmaitoa on kaytetty niin vahdn Suomessa, liittyy varmasti osin siihen, etta ylei-
sesti on ollut tapana laiduntaa lampaita saarissa, jolloin valimatka on tehnyt maidon hyédyntdmisen
vaikeaksi, mutta satunnaisesti ja paikallisesti lampaanmaitoa on ndiden historiatietojen valossa voitu

hyddyntda kansankin keskuudessa. (Blauer 2015.)
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KUVA 5. Samuli Paulaharjun kuva pojasta lypsamassa lammasta (Paulaharju 1914.)

Suomessa nykyisin lypsyyn kadytettyja lammasrotuja ovat suomenlammas, ahvenanmaanlammas ja
itéfriisildinen maitolammas seka risteytykset. Suomessa on nykyisin kaksi maitolammastilaa. Tilojen
maidosta valmistetaan jaatelda ja jogurttia. Aiemmin suomalaisilla lampaanmaitotiloilla Iahihistorian

aikana on tuotettu levitettdvaa tuorejuustoa seka kypsytettya juustoa.

SikkaTalun maitolammastila

SikkaTalussa on 20 lammasta lypsyssa (kuva 6). Niiden tuotokset voivat olla lypsykauden alussa 3

litraa paivassa. Heindkuussa tavoiteltava tuotos olisi 2 litraa. (Sikka 2019-07-08.)

) e

KUVA 6. Lypsyuubhia laitumella SikkaTalussa (Kyllénen 2019-07-08.)
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Karitsointi tapahtuu tilalla maaliskuussa. Karitsat vieroitetaan kahden kuukauden ikdisind, minka jal-
keen aloitetaan uuhien lypséaminen, mika jatkuu aina syyskuun loppuun saakka, kun maitomaarat

alkavat olla pienia ja astutuskausi alkaa. (Sikka 2019-07-08.)

TAULUKKO 9. Lypsyuuhien vuosikierto tilalla (Sikka 2019-07-08).

Vuosikierron vaihe Ajankohta vuodesta
Karitsointi maaliskuu

Vieroitus 2 kk karitsoinnista
Lypsy kesa-syyskuu
Astutus lokakuu

Tilalla on 300 litran maitotankki (kuva 7), joka on muodoltaan sellainen, ettd maito ei jaady, vaikka
sita olisi alle 40 litraa, mika on tarkeda, kun lypsettdvat maarat ovat pienia. Lypsyasemalla on 35
paikkaa (kuva 7) ja nyt lypsyssa on 20 uuhta. Lampaiden lypsyyn sopivat vuohien lypsimet, mutta
paineet ja tykytys téytyy saataa lampaille sopiviksi (kuva 7). Lypsy lopetetaan kerralla lypsymaarien

ollessa pienid, eli kaikkien uuhien lypsy lopetetaan samaan aikaan syksylla. (Sikka 2019-07-08.) Tau-

lukossa 9 on tilan lypsyuuhien vuosikierto.

KUVA 7. Lypsimet, lypsyasema, sekd maitotankki lammastila SikkaTalussa (Hotti 2019-07-08 c.)

Vakirehuina kdytetaan tilalla kauraa ja harkdpapua, jotka ostetaan. Tilan lampaista vain lypsyssa
olevat laiduntavat pellolla. Muut lampaat laiduntavat luonnonlaitumilla. Peltoa tilalla on noin 40 heh-
taaria. Lisdksi on luonnonlaitumia ja vaikeiden kulkuyhteyksien padssa toiset 40 hehtaaria. Naita alu-
eita ei voi hyédyntaa juurikaan. (Sikka 2019-07-08.)
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Tilalla rotuvalinta oli yksinkertainen siind mielessa, etta itafriisildinen on ylivoimainen maidontuotan-
nossa ja muita rotuja on vaikeampi saada Suomeen. Itdfriisildisia on Suomessa vield vahan, joten
tilojen oma jalostus on vield aivan alussa. Itafriisildisia jalostuslampaita kuitenkin nailld ndkymin voisi
saada suomalaisilta maitolammastiloilta muutaman vuoden kuluttua. Talla hetkelld kuitenkin itafriisi-
ldinen on tuontieldin, jos aikoo aloittaa maidontuotannon. Siementd on vaikea saada, mutta tilalla
voi nykyisin jalostaa tiettyyn asti omilla eldimilla. Myohemmin on kuitenkin ostettava liséa ulkomailta
eldaimia. Lacaune voisi olla toinen vaihtoehto, jos maahantuonti olisi nykyista yksinkertaisempaa.

Vield Lacaunea ei ole Suomessa. (Sikka 2019-07-08.)

Jalostus heikentaa eldimia, kun taas heteroosi vahvistaa yksilon elinvoimaa, ja tilalla onkin kokeiltu
risteytyksid geenipohjan laajentamiseksi. Tilalla on kaytetty texelin ja itafriisildisen seka dorperin ja
itéfriisin risteytyksia tuotannossa. Myos dorsetia voisi kayttaa risteytyksissa tilallisen mukaan. (Sikka
2019-07-08.)

Tilalla lypsy aloitettiin ahvenanmaanlampailla, silla tilan aloittaessa maidontuotantoa maitorotuisia
lampaita ei ollut tarjolla. Emannan mukaan ahvenanmaanlampaat olivat helpompia totuttaa lypsyyn
kuin itafriisildiset. Ahvenanmaanlampaan maidon pitoisuuksia ei emdnnan mukaan ole tutkittu. Tuo-
tokset ovat tietenkin alhaisemmat verrattuna lypsyrotuihin, eikd ahvenanmaanlammasta kannata
kayttda maidontuotannossa, jos valittavana on maitorotuisia lampaita. Ahvenanmaanlampaan mai-
dontuotantokausi on myés lyhyempi kuin itafriisildisen. Tilalla ei ole endaa yhtaan ahvenanmaanlam-
masta lypsyssa. Tilan ahvenanmaanlampaan maidosta tehtiin aikoinaan juustoa. (Sikka 2019-07-08.)
Ahvenanmaanlammas on lypsanyt tilalla noin 0,5 litraa padivassa ja maitotuotos laskee nopeasti
(Sikka 2020-2-15).

Suomenlampaan ja itafriisin terveytta ei kannata vertailla, silla terveys kulkee kasikadessa tuotanto-
potentiaalin kanssa. Tilallisen mukaan suomenlammasta voisi risteyttaa dorsetin tai itéfriisildisen
kanssa maidontuotantotarkoituksessa. Saaristolaislammas ja suomenlammas eroavat maidontuotan-
nossa koon puolesta, jolloin maidon pitoisuudet mahdollisesti vaihtelevat sen mukaisesti. Myds mai-
tomadrissa voi olla eroja. Suomalaisilla roduilla on korkeampi riski maidontuotannon loppumiseen
kuumuuden seurauksena. (Sikka 2019-07-08.)

Tuotteen valinta tehtiin tilalla kokeilun ja kaytannén rajoitteiden mukaan, silla juustonvalmistus ei
ollut innostavaa, kun maitotuotokset ovat pienia ja juuston saanto on pieni, kun suuri osa menee
hukkaan heran mukana. Jaateld (kuva 8) sen sijaan oli innostavampi valinta, koska suomalaiset sy6-
vat paljon jaatel6a ja valmistus on yksinkertaisempaa. Lampaanmaitojaateldlla ei mydskaan ole kil-
pailua ja tyéntekijoita oli saatavilla. Tarkeaa tuotteen valinnassa on kuitenkin oma innostus asiaan.
Jatkojalostus vaatii kiinnostuksen ja kokeiluja. (Sikka 2019-07-08.)

Tilan tuotteita on myyty REKO-ringissd, suoramyyntinad ja kesakahvilasta. Nykyisin K-kaupoista koko

Suomessa voi tilata tilan tuotteita. Vahimmaismaara jogurttitilaukselle on 3 litraa. Jogurttia (kuva 8)
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voidaan valmistaa ymparivuotisesti, kun talvella kdytetaan pakastemaitoa. Markkinointi on helpottu-
nut Keskon yhteistydn myota silla se markkinoi osaltaan tilan tuotteita, ja tilalliset voivat keskittya
omaan markkinointiinsa. (Sikka 2019-07-08.)

5
5 SRS 2
k 2wl FI ERKO-201
Tuotetiu Ell.ssa
Ja EUn ulkopuolella

e, 100 ML/SOG

&2 PR
2 o2
Yo demmasss paraSiRse:®
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o

KUVA 8. Kotimaista lampaanmaitojaateléa on myyty desilitran ja jogurttia myydaéan 0,5 litran vetoi-
sissa purkeissa. (Hotti 2019-07-08 b.)

4.1.2 Skimra gard

Ahvenanmaalaisella tilalla oli 100 itafriisildisuuhta lypsyssa, mutta tila ei enda tuota lampaanmaitoa.
Tilalla lampaita lypsettiin noin viisi kuukautta. Uuhien maidontuotantokauden pituus oli kuudesta
seitsemaan kuukautta, jolloin karitsat vieroitettiin puolentoista kuukauden idssa. Tilalla valmistettiin
levitettavaa tuorejuustoa seka fetajuustoa, jotka myytiin padasiassa Ahvenanmaan kaupoissa. Uuhet
karitsoivat tilalla syyskesalld, jotta kesalla jai aikaa muille sesonkitdille. (Lindqvist 2011.) Taulukossa

10 on esitettyna tilan lypsyuuhien vuosikierto.

TAULUKKO 10. Lypsyuuhien vuosikierto ahvenanmaalaisella tilalla.

Vuosikierron vaihe Ajankohta
Karitsointi Loppukesa
Vieroitus 1,5 kk karitsoinnista
Lypsy Syksy ja talvi 5kk

Astutus Kevat
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4.1.3 Pekkolan tila

4.2

Ruotsi

Tilalla lypsettiin noin 20 lammasta viime kesana. Tilalle on valmistumassa 2x12 paikkainen
lypsyasema. Tilalla lypsylampaat olivat hyvalla laitumella viime kesana, joten ruokinnassa lypsykau-
della ei kaytetty liséna kuin kauraa. Valkuaisrehua ei erikseen tarvittu, silld laidun oli niin hyva. Karit-
sat olivat vahintdan 6 viikon ikaisia vieroitettaessa, silla on erittdin tarkeda ja valttamatdnta karitsan
kasvun kannalta, etta se saa maitoa niin pitkdan kunnes muuttuu marehtijaksi. Kaikki karitsat vieroi-

tetaan tilalla kerralla, joten vieroitusajankohdan maaraavat nuorimmat karitsat. (Taalas 2020.)

Tilalla oli viime kesdna lypsyssa kaksi suomenlammasta. Tilalla ei ole maitomittaria, mutta arviolta
suomenlampaat lypsivat muutaman desilitran paivassa per uuhi. Lisaksi heilld oli lypsyssa finndorse-
teja. Niiden luonne vaihteli suuresti, osa oli hyvin helppojakin lypsad, osa taas erittdin hankalia. Tuo-
toksetkin olivat vaihtelevia mutta my6s hyvia yksildita oli joukossa. Lisdksi tilalla on finndorset-
itéfriisi- seka suomenlammas-itafriisiristeytyksia, jotka karitsoivat ensimmaista kertaa ensi kevaana.
Nyt lypsyssa oli puhtaita itafriisildisia seka itafriisin ja texelin risteytyksia. Itafriisit lypsivat keskimaa-
rin arviolta 1,5 litraa paivassa. Tilan kokemusten perusteella itafriisit tottuivat nopeammin lypsyyn,
silld ne ovat rohkeampia. Viime kesdna lypsykausi pidettiin lyhyend, silléd kyseessa oli kokeilu. Lypsy
aloitettiin kesakuun alussa ja lopetettiin heindkuun puolivalissa. Suomenlampaiden lypsy lopetettiin

mahdollisesti jo aiemmin. (Taalas 2020.)

Lampaanmaitojaateléa myytiin viime kesdna suoraan tilalta sekd muutamissa tapahtumissa. Asiak-
kailla on ollut ennakkoluuloja lampaanmaitojaatel6a kohtaan. Osa on sekoittanut sen vuohenmaito-
tuotteisiin. Osa taas ajattelee, ettd se maistuisi lampaalta ja villalta, eika siksi haluaisi kokeilla,
mutta on yllattynyt positiivisesti. Markkinoinnissa ei ole ollut ongelmia sillé tuote on nyt uusi ja eri-
koinen ja asiakkaat ovat olleet valmiita maksamaan korkeampaa hintaa tuotteista, mutta tulevaisuu-

dessa naditéd myyntivaltteja ei valttamatta ole, kun tuote tulee tutummaksi. (Taalas 2020.)

Ruotsissa lampaanmaitojuustot ovat olleet Kustaa Vaasan aikaan yleisia (Blauer 2015). Nykyisin
Ruotsissa lampaita lypsetaan viidell tilalla (R6ssbo gdrdsmejeri s.a. b). Ruotsissa lampaanmaidosta
tehddaan muun muassa erilaisia juustoja, kuten alla olevissa tilojen kuvauksissa on lueteltu. Taulu-

kossa 11 on tilojen tietoja.

1. Oviken ost on Jamtlandissa sijaitseva lampaanmaitotila. He jalostavat juustoja oman tilan lam-
paanmaidosta ja toisen tilan lehmdnmaidosta. (Oviken ost s.a. f.) Tilalla on 100 hehtaaria peltoa
ja 2200 hehtaaria metsad. He lypsavat noin 250 uuhta. Toiminta on aloitettu vuonna 2003. Uu-
hia on yhteensa 400. Uuhet karitsoivat heindkuun alussa. Lypsy aloitetaan heindkuun puoliva-
lissd ja lopetetaan helmikuun alussa. (Oviken ost s.a. e.) Maitoa ei pastéroida (Oviken ost s.a.
f.). Tilalla tehdaan ainakin viherhomejuustoja, kovia juustoja, kittijuustoja seka voita (Oviken
Ost s.a. a.). Lisaksi kausittain tehdaan tilauksesta Ricotta-herajuustoa, tuorejuustoa ja jogurttia
(Oviken ost s.a. h.).
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2. Strommens gardsmejeri tekee juustoja seké lehman, etta lampaanmaidosta. Sen valikoimaan
kuuluu ainakin salaatti-, kovat-, tuore-, valko-, viherhomejuustot. (Strommens Gardsmejeri s.a.
a.) He tekevat juustoja myds lehmdnmaidosta. Tilan noin 100 lypsyuuhta lypsetaan kuusi kuu-
kautta vuodessa. Tila on luomussa. Tilan meijeri on perustettu vuonna 1997. (Strémmens
Gardsmejeri s.a. b.)

3. Bredsjo BI& valmistaa sinihome-, pecorino-, perinne- ja salaattijuustoja (Bredsjé mjolkfar
s.a.a.). Se on tuottanut sinihomejuustoa 5000 kiloa vuodessa (Husvagn och camping 2009). Ti-
lalla tyoskentelee kahden yrittajan lisaksi kaksi muuta tydntekijaa. Toinen yrittdjista vastaa lyp-
systa ja meijerista ja toinen ulkotdistd. Toinen tydntekijoistd vastaa kahvilasta ja toinen toimii
eldintenhoitajana (Smakriket s.a.).

4, Rossbo Ovra Gardsmejeri Ruotsissa tuottaa lampaanmaidosta valmistettuja erilaisia juustoja
(Réssbo Ovra Gardsmejeri s.a. c.). Heilld myds naapureiden lehmanmaidonjalostusta. Meijeri on
rakennettu tilalle vuonna 2013. He lypsavat véhan yli 100 itafriisildista maitolammasuuhta. He
kayttavat markkinoinnissaan hyvaksi paikallisuutta. Tilan nettisivuilla mainitaan, etta jalleenmyy-
jia tarvitaan. Heilla on lisaksi itsepalvelutilamyymala, joka on avoinna klo 8-20. Sielld voi maksaa
kéteisell3 tai kortilla (Réssbo Ovra G8rdsmejeri s.a. a). Karitsat syntyvat maalis-huhtikuussa ja
uuhia lypsetaan toukokuulta syyskuulle. Tilalla on maisemanhoitoalueita, joita hoitavat myos

lihanaudat (Réssbo Ovra G&rdsmejeri s.a. b).



TAULUKKO 11. Ruotsalaisia lampaanmaitotiloja on viisi (RGssbo gardsmejeri s.a.b.), joista nelja esitelldén taulukossa. (Bredsjé mjolkfar s.a.a.; Bredsjo mjolkfar s.a.b.;
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Bredsjo mjolkfar s.a.c.; Bredsjo mjolkfér s.a.d.; Bredsjo mj6lkfér s.a.e.; Husvagn och camping 2009; Smakriket s.a.; Oviken ost s.a.a.; Oviken ost s.a.c.; Oviken ost s.a.d.;

Oviken ost s.a.e.; Oviken ost s.a.g; Oviken ost s.a.i; Oviken ost s.a.j.; Strémmens gérdsmejeri s.a.a.; Strommens gadrdsmejeri s.a.b.; Strommens gardsmejeri s.a.c.;

Strémmens gardsmejeri s.a.d.; Rossbo 6vra gérdsmejeri s.a.a.; Rossbo 6vra gérdsmejeri s.a.b.; RGssb6 Gvra gardsmejeri s.a.c.)

Tila Tuotteet Uuhia yht./ Lammas- Karitsointi  Lypsykausi Keski- Pastorointi Ha Muu toiminta/ Historia/ Etaisyys Lampola/ Myymalan aukiolo
lypsyssa rotu tuotos (peltoa/  tuotteiden myynti perustamis- yhteisty6- kellari/
(kg) metsad) /tyovoima vuosi kumppaniin  lypsyasema
Bredsjo Sinihome-, -/70-80 Itafriisi- Tammikuu- Vko N. 386-  Kylla - Tilalla vanhassa mokissa 1989 - Vanha navetta  Suljettu talvisin
gardsmejeri peccorino-, ldinen karitsoin- 441 juustokahvila, josta saa / vanha 15.12.-22.3,,
salaatti- ja nista myos tilalla tehtya perunakellari /- kesdlla 15.6-15.8.
ruotsal. -kesa leipaa, tilavierailut / klo 11-17, kevaisin
perinne- jalleenmyyjat Ruotsissa ja syksyisin
juusto - avoinna
viikonloppuisin klo
13-17
Oviken ost Juustot: 400/200- Itafriisi- Heindkuun Heindkuun Tavoite Ei 100/2200 Lehmdnmaidon jalostus 2003 - /-/2x12 Ma-pe 10-16
viherhome-, 250 ldinen alku puolivali- ~ 500-600 / koko Ruotsi ja Tanska
kovat- ja helmikuun tukut, suoramyyijat ja
kittijuustot, alku tilalta voi tilata suoraan,
VOi tilamyymala /-
Strommens Juustot: -/100 - - 6 kk - - - Lehméanmaidon 1997 Muutama - Kun tilalliset
gardsmejeri  viherhome-, jalostus/tilamyymala ja km kotona
salaatti, jalleenmyyjat Ruotsissa
tuore-,
kova-, kitti-,
valkohome-
juustot
Roéssbo Ovra  Juustot Hieman yli  Itafriisi- Maalis- Toukokuu- - - - Maisemanhoitoalueet, Meijeri Naapuri- Kreikkalaisen 8-20 itsepalvelu/
gardsmejeri 100/ noin lainen huhtikuu syyskuu joita lihanaudat hoitavat rakennettu lypsykarja-  lampolan pe 16-18 palvelu
100 ja lehmanmaidon 2013 tila mukainen/-/12

jalostus/ itsepalvelu-
tilamyymala/tilavierailut
mahdollisia

uuhta kerralla




31 (58)

4.3  Eurooppa ja muu maailma

Vélimeren alueella lampaanmaitoa tuotetaan paljon ja Barlowskan ym. (2011) mukaan Valimeren
maissa ja Lahi-iddssa lampaanmaidontuotanto on merkittdva osa maatalouden taloudellista tuottoa
(Balthazar ym. 2017.). Monet maitolammasrodutkin ovat kotoisin sielta tai Lahi-Idasta. Maailman
suurin lampaanmaidon tuottajamaa on tdlla hetkelld Kiina, seuraavana Turkki ja Kreikka (FAO s.a.),
kuten my6s taulukosta 12 voi nahda. Maitolampaita lukumaaraisesti on myds eniten Kiinassa seka
Syyrian arabitasavallassa, Iranin islamilaisessa tasavallassa, Turkissa ja Algeriassa. Myds Pohjois-

Afrikassa lampaanmaito on tarkea tuote. (FAO s.a.)

TAULUKKO 12. Lampaanmaitotuotoksia maittain (Misachi 2017.)

Maa Lampaanmaidontuotanto
1 000 kg
Kiina 1 540 000
Turkki 1101013
Kreikka 705 000
Syyria 684 578
Romania 632 582
Espanja 600 568
Sudan 540 000
Somalia 505 000
Iran 470 000
Italia 383 837

Vuonna 2015 lampaanmaitoa tuotettiin Euroopassa (kuva 9) 2,8 miljoonaa tonnia, kun lehmanmai-
toa tuotettiin 162,8 miljoonaa tonnia. Vuohenmaitoa tuotettiin 2,2 miljoonaa tonnia eli hieman va-
hemman kuin lampaanmaitoa Eurostatin (2015) mukaan. (Rossi 2017.) Lahi-idan paatuotantomaissa
tuotettiin 2,340 miljoonaa tonnia ja Afrikan paatuotantomaissa 1,304 miljoonaa tonnia ja Kiinassa
1,072 miljoonaa tonnia lampaanmaitoa vuonna 2007 FAO:n (2009) mukaan (Rancourt ja Carrére
2011).

Espanjassa lampaanmaitoa tuotettiin 512 miljoonaa kiloa vuonna 2017 Ministry of Agriculture, Food
and Environmentin mukaan (Statista 2019a). Agresten eli Ranskan maatalous- ja ravintoministerion
mukaan Ranskassa lampaanmaitoa on tuotettu 279 miljoonaa kiloa (Statista 2019b). Alankomaissa

lampaanmaitoa on tuotettu 4 miljoonaa kiloa vuonna 2015, kun lehmanmaitoa tuotettiin 13 522 mil-

joonaa kiloa ja vuohenmaitoa 268 miljoonaa kiloa (Statista 2019c).

Turkissa lampureita on noin 4 miljoonaa. Lampaanmaito on sielld vuohenmaitoa suositumpaa, esi-
merkiksi juusto ja jogurtti ovat suosittuja. Suosituin rotu sielld on valkoinen karaman. Sieltd viedaan
lampaanmaitotuotteita Libanoniin, Kuwaitiin ja Dubaihin. Kreikassa lampaanliha ja -maito ovat talou-
dellisesti tarkeitd maatalouden tuotantosuuntia. Lampaanmaitoa myydaan sielld sellaisenaan seka

jogurtiksi ja juustoksi jalostettuna. (Misachi 2017.)
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KUVA 9. Lampaiden lypsya Iso-Britanniassa (Hawkes 2009-06-10).

Eraélla kreikkalaisella vuonna 2005 aloittaneella tilalla on 220 lammasta, joista lypsetdan 160. Lisaksi
tilalla on 95 karitsaa. Uuhet lypsetadn kahdesti paivassa 2x24 rinnakkaislypsyasemalla. Aiemmin ti-
lalla viljeltiin riisia, mutta hintojen romahdettua siirryttiin lampaanmaidontuotantoon, jota tuki halli-
tus ja paikalliset ihmiset. Heilld on myds muita tulonlahteitd, silld he viljelevat toisten viljelijéiden
peltoja elokuun aikana lampaiden ollessa ummessa. Alueella useampi tila on siirtymassa pelkasta
kasvinviljelysta lampaanmaidontuotantoon kannattavuuden vuoksi. Tilalla tuotetaan keskimaarin 220
kiloa maitoa padivassa. Yhdesta kilosta maksetaan 83—87 senttid. Enintédn maidosta voi saada 90
senttid. Lampaat ovat paddosin chios-rotua ja maidon proteiinipitoisuus on 5,5-6,2 % ja rasvapitoi-
suus 6,5-6,8 % riippuen maidontuotantokauden vaiheesta. Maidon bakteerimaara vaihtelee 60 000—
80 000 pmy/ml vélilla. Koko perhe on mukana tilan tdissa. Meijeri sijaitsee 15 kilometrin paassg, ja
se hakee maidon joka toinen paiva. Maidosta tehdaan fetajuustoa. Myds jogurttia tehdaan alueen

tilojen maidosta. (DelLaval s.a.)

Syyriassa yleisin rotu on awassi, sen maito on hyvalaatuista ja rasvaista. Syyrian kaytetyimpia kar-
jasta saatavia tuotteita ovat lampaanliha ja -maito. Lammastuotanto on tarkeda myés Syyrian talou-
delle. Lampaat laiduntavat vuorilla kevéisin ja ne siirretdan erdmaahan talveksi. Haasteita lammas-

tuotannolle Syyriassa ovat rehun ja laidunalan puute. (Misachi 2017.)

Yhdysvalloissa lampaanmaidontuotanto on pieni tuotannonala. Eniten lampaanmaitomeijereita on
Upper Midwestissa ja New Englandissa. Myds muissa osavaltioissa on meijereitd, mutta silti kasvun-
varaa olisi silla suurin osa USA:n lampaanmaitojuustoista on tuontitavaraa. (Schoenian 2019.) Lam-
paanmaitoa pidetdan herkkuna myds Yhdysvalloissa, kuten monessa muussa maassa (Balthazar ym.
2017).
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5 LAMPAANMAIDON MAHDOLLISUUDET ETELA-SAVOSSA

Taman tyon suunniteltuna kohdetilana oleva etelasavolainen tila olisi edelldkavija lampaanmaidon-
tuotannossa alueellaan, mika helpottaisi markkinointia, silla uutuuksista ollaan kiinnostuneita ja ne
ovat hyvia lehtijuttujen aiheita. Markkinointia voisi miettia myds tuotendytteiden muodossa ravinto-
loille. Markkinointia voisi kohdistaa allergikoille tai gourmét-tuotteena, jolloin hinta voisi olla korkea
tuotannon vaatimusten mukaisesti. Myos tuotteiden terveysvaikutuksia voisi mahdollisesti kayttaa

markkinoinnissa, mutta siihen liittyva lainsaddanto tulisi ottaa huomioon.

Lampaanmaidon korkea jalostusaste on tarkea taloudellisen lisdarvon saamiseksi. Etelasavolaisissa
paivittdistavarakaupoissa myydaan ulkomaisia lampaanmaitojuustoja, kuten muuallakin Suomessa,
joten kysyntda lampaanmaitotuotteille on ollut entuudestaan. Kotimainen vaihtoehto varmasti kiin-
nostaisi monia, mutta hinnan taytyisi olla kohtuullinen paivittdistavarakaupoissa myytavaksi. Tassa
tydssa suunnittelu keskittyy ravintoloille myyntiin, jolloin tuotteen erikoisuutta hakevat asiakkaat,

kuten turistit, l6ytavat tuotteet helposti.

Lampaanmaito sisaltdaa runsaasti rasvaa ja proteiinia. Se sopii monille allergikoille (Ristola 2016)
sisaltamansa A2-proteiinityypin ansiosta (Fernglen farm s.a.b.). Nahdakseni Suomessa lampaan-

maidolla voisi olla markkinoita ymparistétietoisten ja allergikkojen keskuudessa.

Tuotteita voisi olla kovat juustot, tuorejuustot, jaateld, toffee tai jokin uusi tai muuten tuntematto-
mampi tuote, kuten maitohillo. Maitohillo valmistetaan kuumentamalla litra maitoa kilon sokeria
kanssa. Mallia tai ideoita tuotteisiin voisi keratd ulkomailtakin ja soveltaa kotimaisiksi vaikkapa perin-
neruokien muunnoksiksi. Esimerkiksi Itavallassa lampaanmaidosta tehdadn Camembert -juustoa
(Schatzeaus Osterreich s.a.). Pirteld, jossa on kéytetty makeutusaineena hunajaa ja makuna voisi
olla esimerkiksi jokin marja, kuten karpalo, voisi olla esimerkki paikallisesta luonnonmukaisesta tuot-
teesta. Lampaanmaidon soveltuvuudesta probioottisten ja prebioottisten funktionaalisten elintarvik-
keiden raaka-aineeksi on oltu kiinnostuneita lampaanmaidon korkean ravintoarvon vuoksi (Balthazar
ym. 2017).

Tassa tydssa on paadytty laskemaan tuorejuuston valmistamisen kustannuksia. Tuorejuusto voisi
olla sopiva tuote, silld se ei vaadi kypsytysta eika siten siihen soveltuvia tiloja, sen valmistaminen on
nopeaa ja se on kiinnostanut jonkin verran ravintoloita. Muutkin tuotteet voisivat olla sopivia kysyn-
takartoituksen mukaan. Tilasta kohtuullisen matkan padssa sijaitsevat pienmeijerit, jotka voisivat
olla kiinnostuneita jalostamaan lampaanmaitoa. Asiakaskunta ei vélttdmatta ole riittéva Etela-Sa-
vossa, joten markkinointia tulisi kohdistaa enemman paakaupunkiseudulle. Lampaanmaidon kilpaili-

joita ovat muut maitotuotteet ja kasvipohjaiset maidon korvaavat tuotteet.
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5.1 Lammastalous Eteld-Savossa

Etela-Savossa lammastilat tuottavat lampaanlihaa, -jalosteita, -taljoja, -villaa ja -villatuotteita seka
maisemanhoitopalveluja. Tiloilla harrastetaan suoramyyntia yleisesti. Alueella on my6s jalostuseldin-
ten myyntia, erityisesti suomenlampaan. Monilla tiloilla on kaytéssa paimenkoiria ja jotkin tilat myos

kasvattavat niitd. (Suomen Lammasyhdistys s.a.a.)

Eteld-Savossa kasvatetaan suomenlampaita, kainuunharmaksia (Suomen Lammasyhdistys s.a.a),
dorsetia ja finndorsetia eli suomenlampaan ja dorsetin risteytysta (Putkisalon kartano s.a.), texelia ja
oxford downia seka oxford downin ja suomenlampaan risteytystd (Suomen Lammasyhdistys s.a.a).

Eteld-Savossa on noin 17 suoramyyntilammastilaa (kuva 10) (Suomen lammasyhdistys s.a. b.).
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KUVA 10. Etela-Savon suoramyyntilammastilat (mukaillen Suomen lammasyhdistys s.a.), pienmeije-
rit ja lampaanmaitotuotteista kiinnostuneet ravintolat. Yksi lammas tarkoittaa yhta lammastilaa, ra-
kennussymboli on suunnitellun kohdetilan sijainti ja py6reat symbolit merkitsevat paikkakuntia.

Juusto-merkit tarkoittavat pienmeijereiden sijaintia ja aterimet ravintoloiden sijaintia.
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Suunnitellun kohdetilan esittely

Esimerkkitilana on pieni eteldasavolainen maatila, jolla tuotantotiloja ei ole valmiina (kuva 11), ja se
sijaitsee syrjaiselld seudulla. Kohdetilan ymparistéssa on kaksi isoa lypsykarjatilaa ja pienempia ti-

loja. Tila sijaitsee lammen rannalla, mika voi aiheuttaa rajoitteita esimerkiksi rakentamiseen. Toi-

saalta ranta-alueita voi mahdollisesti laiduntaa.

KUVA 11. Suunnitellun kohdetilan ulkorakennuksia voisi mahdollisesti hyddyntda lammastuotan-

nossa, mutta lampolaksi soveltuvaa rakennusta tilalla ei ole. (Hotti 2015-12-27.)

Tilalla on metsaa ja joutomaata yhteensa 53,8 hehtaaria ja peltoa 12,8 hehtaaria (Verohallinto
2020). Pellot sijaitsevat tilakeskuksen ymparilld. Kuvassa on esiteltyna tilan sijainti seka sen maa-
alueet (kuva 12).

KUVA 12. Tila ja sen ympéristda (mukaillen Maanmittauslaitos s.a.)
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Metsaa voisi mahdollisesti hyddyntaa laitumena. Tilalla sijaitsevia ranta-alueita voisi mahdollisesti
my®ds laiduntaa. Tilalla voisi olla peltojen (kuva 13) kasvukunnon mukaan noin 20 uuhta. Nykyisin

tilan pellot on vuokrattu laheiselle tilalle ja pelloilla kasvaa nurmea.
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KUVA 13. Kohdetilan pellot sijaitsevat tilakeskuksen ymparilld, miké helpottaa logistisesti rehunkulje-

tusta ja peltotoita. (Hotti s.a.a.)

Tilalla olemassa olevia rakennuksia voisi mahdollisesti osin hyddyntaa lampaanmaidontuotannossa
tulevaisuudessa. Arviolta yhden hehtaarin alalla voisi laiduntaa 10 lammasta kesan aikana, joten
kaksi hehtaaria peltoalaa tulisi varata laitumiksi 20 uuhen tuotannossa. Karitsat sekd passit voisivat
laiduntaa metsissa ja luonnonlaitumilla (kuva 14). Tassa ty6ssa lasketaan tuotantokustannus 100

uuhen tuotannolle, siten ettd peltoja vuokrataan ulkopuolelta rehuntuotantoa varten.
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KUVA 14. Suunnitellulla kohdetilalla lampaiden laidunnusta metsissa voisi harkita, mutta se vaatisi

ensin joidenkin metsaalueiden harvennusta ja raivausta. (Hotti 2018-12-06; Hotti s.a.b.)

Tilan laheisyydessé ei ole ammattimaisia lammastiloja, tiettavasti lahin ammattimainen tila on 40
kilometrin pddssa. Seuraavaksi Iahimpdan on noin 50 kilometrid. (Suomen Lammasyhdistys s.a.b.)
Yhteistydkumppanuutta tiedusteltiin laheisistd pienmeijereista ja juustoloista sekd ravintoloilta. Tuot-

teiden myynnin tiimoilta tehtiin kyselyja alueen ravintoloille.
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6 OPINNAYTETYON TAVOITE JA TARKOITUS, MENETELMAT JA TOTEUTUS

Opinnaytetytn tavoitteet ja tarkoitus liittyvat lampaanmaidontuotannon kannattavuuteen eteldasavo-
laisella pientilalla ja lampaanmaidontuotantoon liittyvan tiedon levittdémiseen. Opinndytetyd toteutet-
tiin kdyttamalla monipuolisesti erilaisia lahteita. Menetelmina tavoitteiden saavuttamiseksi kaytettiin

tiedon etsimista niin kirjallisuudesta, internetista kuin haastatteluinkin seka laskelmia.

6.1 Tavoite ja tarkoitus

Tassa tydssa on tavoitteena selvittad, onko Etela-Savossa ravintoloita, jotka olisivat kiinnostuneita
Iahellad tuotetuista lampaanmaitotuotteista, miten markkinointia kannattaisi kohdistaa, mista tuot-
teista ollaan kiinnostuneita ja milla ehdoilla tuotteita otettaisiin vastaan. Tavoitteena on myds selvit-
taa, onko tuotteet taloudellisesti jarkevampaa tuottaa tilalla vai teettda lahiseudun pienmeijerissa.
Tavoitteena on myds laskea lampaanmaitotuotteelle hinta ja tehda paatelmia siitd, menisivatké tuot-
teet kaupaksi. Tavoitteena on myos levittda suomenkielista tietoa lampaanmaidontuotannon mah-

dollisuudesta Suomessa asiasta kiinnostuneille keraamalla eri lahteista taustatietoa LammasWikiin.

Tarkoitus on myos, ettd lampaanmaidontuotannosta kiinnostuneet tilalliset voisivat kayttaa tassa
tydssa tehtyja laskelmia ja paatelmia seka kerattyja tietoja tuotannon suunnittelun pohjustamisessa
apuvalineena. Opinnaytetyon tekijan on tarkoitus saada tydsta tietoa tuotannon suunnitteluun
omalle kotitilalleen ja selvittaa sen taloudellista kannattavuutta eri vaihtoehtojen pohjalta. Tarkoitus

on myos oppia lisda lampaanmaidontuotannosta opinndytety6ta tehdessa.

Taman opinndytetydn tehtdva on selkeyttad eteldsavolaisille ja muille suomalaisille lammastilallisille
lampaanmaidontuotannon haasteita ja mahdollisuuksia ja vieda eteenpadin tietoa tuotannosta. Opin-
naytetydn tehtava on myos selvittdd, onko lampaanmaidontuotanto jérkevaa kohdetilalla ja milla

ehdoilla. Sen tehtavaksi voi katsoa myds yhteistydverkoston selvittdmisen.
6.2 Menetelmat ja toteutus

Ty6 on kehittdmistyd ja se toteutettiin kdyttamalld monipuolisesti erityyppisia lahteitd. Aluksi tehtiin
kartoitus lampaanmaidontuotannosta ja kadytdsta seka maailmalla, ettd Suomessa seka lampaanmai-
don ominaisuuksista. Téhan etsittiin tietoa internetista ja kirjallisuudesta seka tilallisten ja muiden
asiantuntijoiden haastatteluista. Opinndytetydssa selvitettya taustakartoitusta julkaistiin LammasWi-
kissa.

Tyon kaytannollinen osuus eteni asiakaslahtoisesti: ensin selvitettiin asiakasryhma ja heidan tar-
peensa eli mitd tuotteita he haluaisivat ja minka verran. Tama tehtiin haastattelemalla ravintoloiden
yrittajia. Seuraavaksi selvitettiin mahdollisuuksia, miten ndita toiveita voisi toteuttaa. Tama tehtiin
kartoittamalla haastatteluin pienmeijereiden yrittdjilta, olisiko heilld kiinnostusta jatkojalostaa tuot-

teita lampaanmaidosta.
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Haastattelut (liite 2) tehtiin kesalla ja talvella 2019. Haastattelut toteutettiin puhelimitse, sdhkdpos-
tilla tai paikan paalla yrityksessa. Ravintoloitsijoita haastateltiin, jotta kartoitettiin alustavasti millai-
set ihmiset voisivat ostaa tuotteita, mille tuotteille olisi mahdollisesti kysyntaa ja minka verran. Jat-
kojalostajia haastateltiin, jotta saatiin selville, onko heilld kiinnostusta ja resursseja jatkojalostaa
lampaanmaitoa vai pitdisiko jatkojalostus tehda tilalla itse. Lampaanmaidontuottajia haastateltiin,
jotta saatiin kasitys siita, mitd alkutuotanto vaatii esimerkiksi rodut, peltoala ja maitomaara. Myos
jatkojalostukseen tilalla sai suuntaviivoja tilallisilta. Haastattelut toteutettiin puolistrukturoituna eli
haastateltaville esitettiin likipitden samat kysymykset kaikille kohderyhmalaisille ja kysymyksiin voi

vastata vapaasti.

Aluksi lampaanmaidontuotannosta tehdyn kartoituksen perusteella ja haastattelujen tulosten seka
tilan ja ympariston aiheuttamien rajoitteiden perusteella tehtiin padtelmat mita tuotetta olisi mahdol-
lista ja jarkevaa tuottaa tilalla ja miten. Tuotteelle laskettiin hinta yrittdjien haastattelujen ja interne-
tista etsittyjen tietojen perusteella tuotantokustannuslaskelmien ja tuloslaskelman avulla eri vaihto-
ehdoille. Laskelmien tuloksista tehtiin padtelmat verraten niita ravintoloitsijoiden ja pienmeijeristien

toiveisiin ja todettiin todenndkdisimmin toimiva tuotantomuoto.
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7 TULOKSET

Taustatietoa aiheesta kirjoitettiin Lammaswikiin. Tata tietoa tarvittiin vaihtoehtoja pohdittaessa ti-
lalle ja esiteltdessa lampaanmaitoa mahdollisille yhteistybkumppaneille. Haastattelujen tulosten pe-

rusteella maariteltiin kenelle, mita tuotteita ja minka verran kannattaisi tuottaa tilalla.

Taustatiedoista ja haastattelujen tuloksista koottiin tilan ja ympariston asettamat rajoitteet huomioi-
den mahdolliset tuotantotavat ja tuote. Kannattavuuslaskelmien perusteella laskettiin vaihtoehdoille
kannattavuus. Tuloksena saatiin tieto, miten lampaanmaitoa ja tuotetta kannattaisi kyseisella tilalla
tuottaa vai kannattaisiko ollenkaan, jotta se olisi taloudellisesti jarkevaa. Tuotteen valinnasta ei tehty
kannattavuuslaskelmia eri tuotteille, vaan tuote valittiin mahdollisuuksien, asiakkaiden ja omien
mieltymysten mukaisesti. Mahdollisesti muitakin tuotteita kannattaisi kokeilla, mutta tassa valittiin

esimerkin omaisesti tuorejuusto.

7.1 Ravintoloiden ja meijereiden haastattelun tulokset

Ravintoloiden haastatteluissa nelja vastaajaa ei ollut kiinnostunut lampaanmaitotuotteista. Kaksi
ilmaisi niiden olevan uusi asia heille ja toinen heista oli kiinnostunut tuotteista. Kaikkiaan kuusi vas-
taajaa oli kiinnostunut tuotteista. Vastauksissa tuli esille tuotteen eettisyys, hyva maku, erilaisuus ja
monipuolisuus. Helppoa saatavuutta ja kohtuullista hintaa pidettiin tarkeina. Syyksi, miksi kiinnos-
tusta joillakin ravintoloitsijoilla ei ollut esitettiin vahainen tarve ja kalleus. My&s soveltuvuutta paivit-

taistavarakauppoihin ja REKO-rinkiin ehdotettiin.

Ravintoloitsijat arvelivat, etta laatutietoiset, kokeilunhaluiset, kotimaisuutta arvostavat, jotka ovat
valmiita maksamaan enemman, ja turistit ostaisivat tuotteita. Kesaaika olisi kaikkien vastaajien mie-
lestd parasta sesonkiaikaa. Juustoista oltiin selvasti kiinnostuneimpia. My0s jdatelot ja jogurtit kiin-
nostivat kahta vastaajaa. Muita mainittuja tuotteista olivat jalkiruokakakut, kastikkeet ja rahkat. Toi-

saalta kaikki tuotteet olivat kiinnostavia. Tuorejuustoistakin oltiin kiinnostuneita.

Ravintoloitsijoiden tulisi saada haastatteluiden perusteella tuotteen markkinahinnasta 25-78 pro-
senttia. Tuotteita pitdisi saada kokeilla ensin rauhassa. Tarkeana nahtiin myds pienet myyntierat ja
helppo saatavuus. Reseptiikkaankin toivottiin ehdotuksia. Tuotteiden toivotut maarat olivat pienia.
Laadukkuus ja luomu tulivat myds esille. Toisaalta lahituotanto nahtiin luomua tarkeampana. Eetti-
syys ja avoimuus nahtiin myds tarkedna seka tasalaatuisuus. Suuremmissa erissa tuli esiin tuottei-
den laktoosittomuus. Pakkauskooksi toivottiin riippuen yrityksestd juustoissa 0,1-2 kg, jogurtissa 3-5

dl, jaateldssa 1,5-2 dl ja rahkassa 1l.
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KUVA 15. Wehmaan kartanolla on englantilainen teehuone. (Hotti 2019-08-02.)

Pienmeijerit olivat jossain maarin kiinnostuneita lampaanmaidosta, etenkin juuston valmistami-
sesta. Tuotanto olisi mahdollista ajoittaa kesdlle. Markkinointi voisi jarjestya meijerin kautta kohde-
alueena paakaupunkiseutu.

7.2  Laskelmien tulokset

Sadan suomenlammasuuhen maidontuotanto (44 |/uuhi/vuosi, 0,4 l/uuhi/pdiva) 110 pdivan maidon-
tuotantokaudella saataisi kannattavaksi, mikali maito myytaisiin noin 8,4 euron hintaan meijerille.
Suomenlampaan luomumaidon tuotantokustannushinnaksi muodostuisi 7,83 euroa naiden laskel-
mien mukaan.

Jos lampaat lypsaisivatkin samoilla tuotantopanoksilla 170 litraa tavanomaista maitoa (itafriisilainen
maitolammas), niin tuotantokustannus olisi 2,53 euroa litra. Tallgin tulopuolelta poistuu alkuperais-
rotutuki. Kustannus olisi 200 litran tuotoksella 2,15 euroa litra. Luomuhinnat olisivat 170 litran tuo-
toksella 2,38 euroa litra ja 200 litran tuotoksella 2,02 euroa litra.

7.3 Jatkojalostus

Suomenlampaan tavanomaisen maidon jatkojalostus omassa meijerissa tuorejuustoksi
olisi kannattavaa tassa tydssa tehtyjen laskelmien mukaan, jos juusto myytdisiin 58 euron kilohin-
taan ravintolalle. Jos ravintola ottaa juuston markkinahinnasta vahintdan 25%, juuston markkina-
hinta olisi 77,20 €/kg (58 € : 3 = 19,3 € 19,3e x 4 = 77,20 €/kg). Esimerkiksi jos ravintolan jalki-
ruuassa on 50g/annos lampaanmaitotuorejuustoa, juuston osuus jalkiruoasta maksaisi asiakkaalle
vahintaan 3,86 euroa (77,20 € x 0,05kg=3,86€/50q9)

Suomenlampaan luomutuorejuuston hinnaksi tulisi 56 euroa/kilo ravintolalle, jos juusto

valmistettaisiin omassa meijerissa. Kilohinnaksi asiakkaalle tulisi 74,64 €, jos ravintolan kate
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on 25% (56 : 3 = 18,66 € 18,66 € x 4 = 74,64 €/kg). Jalkiruuassa 50 g annos juustoa maksaisi asi-
akkaalle vahintaan 3,73 € (74,64 € x 0,05 kg = 3,73 €/ 50g).

Itafriisildisen maitolampaan (Tuotos 170 I) tavanomaisen tuorejuuston hinnaksi tulisi
18 €/kilo ravintolalle, jos juusto valmistettaisiin omassa meijerissa. Kilohinnaksi asiak-
kaalle tulisi 24 €, jos ravintolan kate on 25% (18 € :3 =6€ 6 € x 4 = 24 €/kg) Jalkiruuassa 50 g
annos juustoa maksaisi asiakkaalle vahintdaan 1,20 € (24 € x 0,05 kg = 1,2 €/ 50qg).

Itafriisin luomutuorejuuston (maitotuotos 170 1) hinnaksi ravintolalle tulisi 18 eu-
roa/kilo, jos juusto valmistettaisiin omassa meijerissa. Kilohinnaksi asiakkaalle tulisi 24 €,
jos ravintolan kate on 25% (18 € : 3 =6 € 6 € x 4 = 24 €/kqg). Jalkiruuassa 50 g annos juustoa
maksaisi asiakkaalle vahintaan 1,20 € (24 € x 0,05 kg = 1,2 €/ 509).

Itdfriisildisen maitolampaan (tuotos 200 I) tavanomaisen tuorejuuston hinnaksi tulisi 16
€/kilo ravintolalle, jos juusto valmistettaisiin omassa meijerissa. Kilohinnaksi asiakkaalle
tulisi 21,33 €, jos ravintolan kate on 25% (16 € : 3 = 5,33 € 5,33 € x 4 = 21,33 €/kg). Jalkiruu-
assa 50 g annos juustoa maksaisi asiakkaalle vahintdan 1,06 € (21,33 € x 0,05 kg = 1,06 €/ 50q).

Itafriisin luomutuorejuuston (maitotuotos 200 I) hinnaksi ravintolalle tulisi 15 eu-
roa/Kkilo, jos juusto valmistettaisiin omassa meijerissa. Kilohinnaksi asiakkaalle tulisi 20 €,
jos ravintolan kate on 25% (15 € : 3 =5€ 5 € x 4 = 20 €/kqg). Jalkiruuassa 50 g annos juustoa
maksaisi asiakkaalle véhintaan 1 € (20 € x 0,05 kg = 1 €/50q9).

Suomenlampaan tavanomaisen maidon jalostus ulkopuolisessa pienmeijerissa olisi mah-
dollista siten, etta vain valmistuksesta maksettaisiin, ja myynti ja markkinointi tehtaisiin tilan puo-
lesta. Valmistuskustannus olisi 0,70 €/litra, joten tuorejuustokilon valmistaminen tulisi maksamaan
noin 4 x 0,70 € = 2,80 €/kg juustoa. Maidon tuotantokustannuksen ollessa 8,40€/l sen osuus juus-
ton hinnasta on 4 x 8,40 €/kg = 33,60 €/kg. Yhteensa valmistuksen ja maidontuotannon kustan-
nukset olisivat siis 36,40 €/kg juustoa. Lisdksi kuluihin tulisi markkinoinnin seké kuljetuksien osuus

3,10 €, jolloin juustokilon hinnaksi tulisi 39,50 € ravintolalle myytdessa.

Itdfriisin tavanomaisen maidon jalostus ulkopuolisessa pienmeijerissa olisi mahdollista
siten etta vain valmistuksesta maksettaisiin, ja myynti ja markkinointi tehtéisiin tilan puolesta. Val-
mistuskustannus olisi 0,70 €/litra, joten tuorejuustokilon valmistaminen tulisi maksamaan noin 4 x
0,70 € = 2,80 €/kg juustoa. Maidon tuotantokustannuksen ollessa 2,53 €/l sen osuus juuston hin-
nasta on 3,5 x 2,53 €/kg = 10,12 €/kg. Yhteensa valmistuksen ja maidontuotannon kustannukset
olisivat 12,92 €/kg juustoa. Lisaksi kuluihin tulisi markkinoinnin seka kuljetuksien osuus 3,10 €, jol-

loin juustokilon hinnaksi tulisi 16,02 € ravintolalle myytéessa.
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Jaatelon valmistuskustannukset ulkopuolisessa meijerissa itafriisin (170 I) tavanomai-
selle maidolle olisivat 10-15 €/litra jaatelon valmistuksessa, joten lisaksi tulisi 1,50 € markkinointi-
kulut ja kuljetus. Jadteldn valmistuksessa oletetaan maidon menekin olevan noin 1 litra litraan jaate-

|6a. Tallin jaateldlitran hinnaksi ravintolalle tulisi noin 16,50 €.

TAULUKKO 15. Lampaanmaidon ja -tuorejuuston hintoja téssa tydssa tehtyjen laskelmien perus-

teella.
Tuotanto- Tuotteen Tuotteen hinta  Tuotteen Tuotteen
kustannus-  hinta ravintolalle markkinahinta ~ markkinahinta
hinta €/I ravintolalle /  ulkopuolinen (ravintolan (ravintolan
oma meijeri, €/kg annoksessa) annoksessa)
meijeri, €/kg oma meijeri ulkopuolinen
meijeri
Tavanomainen 8,40 58 39,50 3,86 €/50g 2,63 €/50g
suomenlammas =>77,20€/kg =>52,67 €/kg
44 |
Luomu 7,83 56 37,22 3,73 €/50g 2,48 €/50g
suomenlammas =>74,64 €/kg =>49,63 €/kg
44 |
Tavanomainen 2,53 18 16,02 1,20 €/50g 1,07 €/50g
itafriisi 170 | =>24 €/kg =>21,36 €/kg
Luomu itafriisi 2,38 18 15,42 1,20 €/50g 1,03 €/50g
170 | =>24 €/kg =>20,56 €/kg
Tavanomainen 2,15 16 14,5 1,06 €/50g 0,97 €/50g
itafriisi 200 | =>21,33€/kg =>19,33 €/kg
Luomu itafriisi 2,02 15 13,98 1 €/50g 0,93 €/50g
2001 =>20 €/kg =>18,64 €/kg
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8 JOHTOPAATOKSET

Tulosten perusteella voi paatella, ettd lampaanmaidontuotanto voisi olla kannattavaa itafriisildista
maitolammasta rotuna kayttaen. Kannattavimmalta nayttaisi luomumaidontuotanto. Suomenlam-
paan kaytté maidontuotannossa ei ndiden tulosten perusteella nayttaisi jarkevaltd, silld hinta olisi
niin korkea, etta sita ei olisi tavallinen turisti valmis maksamaan. Mikali suomenlampaanmaidossa
olisi jotain hyvin erikoista verrattuna muiden rotujen maitoon, saattaisivat rikkaat kuluttajat ostaa
sitd. Harrastusmielessa suomenlampaan maidon lypsaminen on tietenkin mahdollista, kun on varaa
valita parhaimmat maidontuottajat ja luonteeltaan sopivimmat uuhet. Lisdksi suomenlampaanmai-
don tuotannon tutkiminen lammastilalla voisi olla hyddyllista siita ndkdkulmasta, ettd maito riittaisi
sen karitsoille nykyistd paremmin. Suomenlammas hyvin sikidvana rotuna voi tuottaa useita karit-
soita, ja karitsaluvun kasvaessa emon oma maito ei enaa riitd kaikille. Taten rodun jalostaminen

enemman maitoa tuottavaksi olisi jarkevaa eettisestikin.

Tassa tydssa tehtyjen laskelmien mukaan lampaanmaitotuotteet kannattaisi jalostaa omassa meije-
rissa. Itafriisildisen maitolampaan maidosta tehdyt tuotteet voisivat menna kaupaksi, silla hinta olisi
vield kohtuullinen ja haastattelujen mukaan ravintoloita kiinnostavat lampaanmaitotuotteet ainakin

jossain maarin. Jos kohdealueena on Etela-Savo, tuotanto ei voisi olla kovin suurta. Jos markkinoin-
tia taas kohdistaisi padkaupunkiseudulle kysyntaa olisi todenndkoisesti suuremmalle maaralle. Lam-
paanmaitotuotteista monikin voisi olla mahdollinen kohdetilalle, mutta téssa tapauksessa tuorejuus-
toon paadyttiin sen valmistuksen yksinkertaisuuden ja arvioidun kysynnan mukaisesti. Myds maito-

lammasroduista voisi harkita muitakin, jos muita rotuja olisi Suomessa saatavilla paremmin.
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9 POHDINTA

Tyd onnistui mielestani siing, ettd alkuperdinen tavoite kannattavuuden selvittamisesta sailyi lop-
puun asti tavoitteena ja kasittelen aihetta monesta eri nakdkulmasta. Tydn suunnitelman mukaisella
laajuudella en kuitenkaan ole téssa pystynyt aihetta kasittelemaan. Aiheen rajaus oli alunalkaenkin
epaselva enka onnistunut tekemdan suunnitelmasta selkeda. Tyon alkuperdinen aikataulu venyi

useita kertoja.

Tyytyvdinen olen kuitenkin siihen, ettd sain apua hyvin monelta eri asiantuntijalta, tosin kaikkia
suunniteltuja haastatteluja ei kuitenkaan toteutettu loppuun. Kiitén tilallisia, kaikkia haastattelemiani
yritysten edustajia ja asiantuntijoita seka muita tyoni tekemista edistdneitd henkilditd. Uskon tyoni
sisaltavan paljon mielenkiintoisia yksityiskohtia ja tarjoavan ideoita tuotannon toteuttamiseen. Paljon

mielenkiintoisia lahteitd jai viela tutkimatta, joita en tdmén ajan puitteissa saanut kaytya lapi.

Laskelmien tulosten ollessa varsin negatiivisia en usko, ettd Suomessa tulee olemaan laajamittaista
lampaanmaidontuotantoa ldhivuosina. Tosin taloudelliselta kannalta vahvuutena naden itafriisildisen

maitolampaan tuotantopotentiaalin ja mahdollisuutena my6s suomenlampaan jalostamisen.

Tybssa eettisyytta on ajateltu siltd kannalta, etta yrityskohtaisia tietoja, jotka eivat ole yleisesti saa-
tavilla, ei ole julkistettu nimelld ilman yrityksen edustajan lupaa. Tydssa tehdyt haastattelut ja kyse-
Iyt tehtiin puhelimitse, vierailuin ja séhkopostitse. Luotettavuus on otettu tyéssa huomioon kaytta-
malld mahdollisuuksien mukaan tutkimustietoa ja asianomaisten yritysten tai asiantuntijoiden anta-
mia tietoja. Tydssa on kaytetty myds verkkosivujen artikkeleita, joissa ei ole valttamatta ollut henki-
I6tekijaa tai ilmaistu tietojen Iahdettd selkedsti, mika heikentad naiden tietojen luotettavuutta. Tyoni
kannalta oleellisten tietojen kaytdssa on kuitenkin pyritty kdyttamaan tutkittua ja kokemusperdista
tietoa luotettavista léhteista. Tydssa on kaytetty paljon ulkomaisia lahteita, mitka eivat valttamatta
ole taysin verrannollisia kotimaisten tietojen kanssa. Lahteissa on pyritty kdyttémaan mahdollisim-
man ajankohtaista tietoa, joskaan kaikesta ei niitd ollut saatavilla. Luotettavuutta lisad eri lIdhteiden

vertailu keskenaan.

Lampaanmaidon ominaisuuksien ollessa erityisia, se voisi mielestdni sopia tiettyihin tuotteisiin erityi-
sen hyvin. Pienena sivutulonlahteena tietyille kohderyhmille markkinoituna lampaanmaidolla voisi
olla kysyntda. Kysynnan selvittdminen tdssa tydssa rajoittui ravintoloihin. Loppukayttajien kiinnos-
tusta tuotteisiin voi paatelld vain ravintoloiden kiinnostuksen ja ruokakauppojen lampaanmaitotuot-

teiden valikoiman kautta.

Ymmarrykseni tuotantokustannuslaskelmista syveni tydn myéta. Sain myds liséd kokemusta tuotan-
non suunnittelusta. Opin myds erilaisia asioita lampaanmaidontuotannosta eri puolilla maailmaa.
Mielestani mielenkiintoista oli selvittda myds lampaanmaidon kayton historiaa Suomessa. Aiheessa
riittdisi kuitenkin vield paljon tutkittavaa mika kiinnostaisi minua, kuten lampaanmaitotuotteiden val-

mistaminen ja maistattaminen kuluttajilla, kannattavuuden selvittdminen pienemman mittakaavan
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tuotannossa sekd markkinoinnin suunnittelu. Mahdollisesti jatkossa ravintoloille voitaisiin koevalmis-

taa ja antaa maistatettavaksi lampaanmaitotuotteita esimerkiksi restonomipuolen opinndytetydssa.

Uskon, ettd toimeksiantajalle tydstani on hyotya, silld nyt lampaanmaidontuotannosta kiinnostuneet
lampurit tai lampuriksi aikovat saavat tietoa LammasWikistd ja Suomen lammasyhdistyksen sivulla
julkaistusta opinnaytetyésta. Kannattavuuden laskennassa lampurit voivat mahdollisesti kayttaa

tassa tyossa tehtyja laskelmia hyvdkseen ja saada suuntaviivoja kannattavuuden laskemiseen.
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LIITE 1: BUSINESS MODEL CANVAS —HAHMOTELMA KOHDETILALLE

KUMPPANIT
Paikallisten pienmeijereiden kanssa voisi tehda yhteistyéta mahdollisesti. Mahdollinen kuljetusyhteis-
tyd pienten elintarvikkeiden kuljetusyritysten kanssa pitaisi kartoittaa. Markkinointiin saattaa

kaivata apua, silla aika ei riita kaikkeen.

TUOTTEET JA PALVELUT
Yritykseni tuottaa lampaanmaitotuotteita ymparistoystavallisesti ja eettisesti
paikallisesti ravintoloille. Alan tuottajia ei ole paikallisesti. Alustavan kyselyn

mukaan kolme ravintolaa olisi kiinnostunut tuorejuustoista, kolme maitojauheesta.

ASIAKASSUHDE

Tuotteen paikallisuus, erikoisuus ja eettisyys voisivat olla myyntivaltteja.

Voin soittaa tai ldhettdd sahkodpostia asiakkailleni. Montaa ravintola-asiakasta en valttamatta tarvitse,
silla tuotantomaarat eivét ole kovin suuria. Uusia asiakkaita voisi saada kiertdmalla ravintoloita mais-
tattamassa tuotteita tai jarjestdd maistatus muuten. Asiakkaillani taytyy olla asiakkaita, jotka halua-

vat eettista lahiruokaa.

JAKELUKANAVAT
Koska asiakkaat ovat ravintoloita, taytyy tuotteita markkinoida henkilékohtaisesti

puhelimitse ja vierailuin. Tuotteet olisi toimitettava asiakkaalle kylmakuljetuksella.

ASIAKASSEGMENTTI
Tarkeimmat asiakkaani ovat ravintoloita, jotka ovat lahiruokaan painottuneita.

Ravintolat sijaitsevat kesaisin vilkkailla turistipaikoilla.

TULON KERTYMINEN
Tulon pitaisi olla niin suuri, ettei syntyisi tappiota, ja maidontuotannosta aiheutuva

lisatyokustannus saataisi katetuksi.
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LIITE 2: TAUSTATIETOA JA HAASTATTELUKYSYMYKSET

Taustatietoa lampaanmaidosta meijereille ja ravintoloille

Lampaanmaito sopii joillekin lehmanmaitoallergisille, muttei takuuta siita voi antaa. Lampaanmaitoa
tarvitaan juustokiloon 2-7 litraa, jos lehmanmaitoa tarvitaan 7-10 litraa. Lampaanmaito on siis riittoi-
sampaa. Rasva- ja proteiinipitoisuudet siina ovat ldhes kaksinkertaiset lehmanmaitoon verrattuna ja
kaseiinipitoisuus on huomattavasti korkeampi kuin lehmanmaidossa. Laktoosia siind on hieman
enemman kuin lehmdnmaidossa. Lampaanmaidosta tehddaan maailmalla padasiassa juustoja, mutta
siitd voi tehdd myo6s mita erilaisimpia tuotteita. Suomessa tehdaan jaatelda ja jogurttia. Tuorejuusto,
proteiinijuoma, maustetut maidot, maitokahvi ja rahka ovat esimerkkeja siita valmistettavista tuot-

teista.

Paivassa lammas tuottaa 1-2 litraa maitoa joten 20 lammasta tuottaisi noin 20-40 litraa maitoa. vii-
kossa 140-280 litraa, josta tulisi juustoa 20-140kg viikossa. Tuotantomaarat olisivat siis pienid, joten
olemme toimeksiantajan kanssa olleet sitéd mielta, ettd esimerkiksi erikoisravintoloille (tai kahviloi-
hin?) voisi tarjota tuotteita annoksiin. Lammasta lypsetdan 4 kuukautta, joten tuotanto on sesonki-

luontoista. Se voi olla ajoitettu kesalle tai talvelle.

Lampaanmaidontuottajia Suomessa ja maailmalla:

https://www.saaristolaislammas.fi/etusivu/
https://www.pekkolantila.fi/pekkolan-lampaat.html
https://fi-fi.facebook.com/pg/Pekkolantila/posts/
http://fernglenfarm.co.nz/ourproducts/
https://www.facebook.com/pg/milchmaederl/posts/
http://www.molkereitax.at/

http://bestbaa.com/
https://www.workaway.info/en/host/332431989372

Haastattelukysymykset ravintoloille:
Kiinnostavatko lampaanmaitotuotteet?

(Milld hinnalla tuotetta voisi ostaa?)

Millaiset asiakkaat ostaisivat tuotteita?

Milloin he haluavat tuotteita?

Mitd he haluavat /mitd kannattaisi teidan kokemuksenne mukaan kokeilla?
Minka verran vahintaan tarvitaan

- juustoa

- rahkaa

- jogurttia
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- jaateloa

jotta ravintola ostaisi sita?

Millaiset laatuvaatimukset ravintoloilla on?

Onko merkitystad ovatko tuotteet luomutuotettuja vai tavanomaisesti tuotettuja?
Mitd muita vaatimuksia tuotannolle ravintoloilla olisi?

Paljonko ravintolan pitdisi saada tuotteista tuottoa

Mika olisi ihanteellinen pakkauskoko?

Haastattelukysymykset pienmeijereille:
Olisiko yritykselld mahdollisuutta ottaa lampaanmaitoa jatkojalostettavaksi?
Mika teitd kiinnostaa lampaanmaidossa, jos kiinnostaa? / Miksi se ei kiinnosta? Onko syyna esim.
talous vai tuotteen imago?
Millaisia tuotteita olisitte valmiita tekemdan lampaanmaidosta? / Mita tuotteita olisi mahdollista val-
mistaa kyseisessa yrityksessa?
Minka verran tuotteiden valmistuskustannukset olisivat?
Kuljetus loppukayttdjille?
Miten markkinoisitte lampaanmaitoa? Millaisille ryhmille teidan mielestanne se sopisi (tuotantomaa-
raan ja tuotteen erikoisuuteen ndhden?)
Milla ehdoilla alkaisitte valmistaa lampaanmaidosta elintarvikkeita? (tuotteet, kuljetus, maitomaara

yms.)

Onko myyntikanavaehdotuksia?
Mitd rajoitteita tuotannon sesonkiluonteisuus asettaa jatkojalostukselle? Mihin vuodenaikaan jatko-
jalostustoiminta voisi ajoittua teidan nakdkulmastanne? Onko keséllda mahdollista tuottaa tuotteita?

Mitd muuta haluaisitte tietda lampaanmaidosta?

Haastattelukysymykset tilallisille:

Onko mielestasi mahdollista ja kannattavaa kayttaa suomenlammaskatrasta maidontuotannossa?
Mitd rotuja voisi kayttda Suomessa maidontuotantoon?

Miksi valitsitte juuri itafriisildisen maitolampaan?

Pohditteko muita vaihtoehtoja?

Miksi suomenlammas ei ollut sovelias?

Miten suomenlammasta voisi kayttda?

Mita ongelmia on tiedossa?

Onko suomenlampaan lypsettavyys kokemustenne mukaan ollut hyvaa?
Miten suomenlampaat ovat tottuneet lypsyyn?

Miten totutitte niita lypsyyn?

Mitd tietoa teilld on suomenlampaan maidon koostumuksesta?

Miten ahvenanmaanlampaan maito eroaa suomenlampaasta?
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Montako lammasta teilld on lypsyssa?

Paljonko on lampaidenne keskituotokset?

Miten tuotteiden jatkojalostus kannattaisi jarjestaa?

Mitd tuotteita pohditte valmistettaviksi? Miksi paddyitte jaatel6don? Mita rajoitteita tuotteiden valmis-
tukselle on? Estaako pieni mittakaava jonkin tuotteen valmistamisen? Paljonko peltoa tarvitaan per
lypsylammas?

Kaytatteko risteytyksia tuotannossanne?

Mitd huonoja puolia on itafriisildisessa? Herkempi, onko niin terve kuin suomenlammas?
Miksi paadyitte lampaanmaidontuotantoon?
Paljonko peltoa/metsaa?

Milloin karitsointi, miten pitkd on maidontuotantokausi?

In English

History of sheep farming on the farm

How did you choose sheep milk production?

How did you begin milking sheep?

-how many milking ewes did you have in beginning?

-did you have East Friesian sheep at the beginning?
If not, which breed did you have?

-Did you use cross-bred sheep?

-Did you consider any other breed than east Friesian? Which breed if you did? Why?

SHEEP
How many sheep did you have milking at same time? How it varieted during lactation and between

years?

BREED
How did you choose the breed?

What do you think about could Finnsheep or Aland sheep be milked?

YEAR ROTATION OF MILKING SHEEP

Which time of year lambing was?

How old were lambs when they weaned? Did you grow lambs yourselves or did you sell them?
How long was lactation? (months, from-to)

How many liters did one sheep produce approximately per day?

-In the beginning of lactation

-In the middle of lactation
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-At the end of lactation

-Per period?

FEED

How many hectares did you have for sheep (including both summer and winter feeding)? How many
milk ewes for one hectare?

-what must be the yield per ha?

Did you buy some part of feed?

PRODUCTS AND SELLING

What milk products did you produce? How did you choose these products?

What products did you consider for production?

Was it easy to find right composition of cheese? Did you have help for it or did you make it your-
selves?

How many litres milk is needed for producing one kilo spreadable fresh cheese?

What do you think is best way to process products (on the farm or someone else)?

Which products do you think are the best for small scale production? Or are there some products

which cannot be produced in small scale production?

Did you sell your products yourselves? Which way did you sell your cheeses? Where were the prod-
ucts sold (only Aland or also elsewhere?)

Did you market your products yourselves?



